FUNDAGAO ZERBINI
EDITAL DE PREGAO PRIVADO FZ
TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021 - PROCESSO N° 3443/2021
DATA DA REALIZAGAO: 25/04/2022
HORARIO: 10:00 horas
LOCAL: Sala de Pregao da Fundagéo Zerbini

A Fundag&o Zerbini torna publico que realizara a licitagdo, na modalidade PREGAO PRIVADO tipo “MAIOR
REPASSE’, objetivando a PERMISSAO DE USO, A TiTULO ONEROSO, DE AREA DESTINADA A
EXPLORAGAO DOS SERVICOS DE RESTAURANTE E LANCHONETE E OUTRAS AVENGAS - Andar Térreo
do bloco Il do Instituto do Coragao — HCFMUSP, conforme especificagdes constantes dos Memoriais Descritivos
do Anexo |, visando ao atendimento das demandas do Instituto do Coragédo do Hospital das Clinicas da Faculdade
de Medicina da Universidade de Sao Paulo (‘InCor - HCFMUSP”) em suas dependéncias, conforme descrito neste
Edital e seus demais Anexos, conforme descrito neste Edital e seus demais Anexos, e em conformidade com o
disposto no Regulamento de Compras e Contratagdes da Fundacdo Zerbini, da Lei Federal n° 8.666, de 21 de
junho de 1993, a Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002 e demais normas regulamentares aplicaveis a espécie, a
serem aplicadas de forma analoga.

SESSAO PUBLICA DE PROCESSAMENTO DO PREGAO PRIVADO:

A DECLARAGAO de pleno atendimento aos requisitos da habilitagéo e os envelopes contendo a PROPOSTA DE
PRECO e os DOCUMENTOS DE HABILITACAO definidos neste Edital serdo recebidos no endereco, data e hora
abaixo mencionados.

ENDERECO: Sala do Pregéo da Fundagao Zerbini, localizada na Avenida Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, n° 44,
Subsolo, Bloco II, Setor de Compras, bairro Cerqueira César, cidade de Sao Paulo, Estado de Sao Paulo.

DATA: 25 de Abril de 2022 as 10:00 horas e sera conduzido pela Comissdo do Setor de Compras (“Comisséo”),
com o auxilio da Equipe de Apoio, que procedera a analise técnica do contetdo das propostas.

| -DO OBJETO DA LICITAGAO

1.1 O presente PREGAO PRIVADO tipo “MAIOR REPASSE” tem por objeto a PERMISSAO DE USO, A
TITULO ONEROSO, DE AREA DESTINADA A EXPLORACAO DOS SERVICOS DE RESTAURANTE E
LANCHONETE E OUTRAS AVENCAS, nas dependéncias do andar térreo do Bloco Il do Instituto do Coragéo do
Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de Sao Paulo, localizado na Avenida Dr. Enéas
de Carvalho Aguiar, n° 44, cidade de S&o Paulo, Estado de S&o Paulo (‘InCor-HCFMUSP”), de acordo com as
especificagdes constantes do Memorial Descritivo (‘Anexo I") e de acordo com as demais condi¢des constantes
deste Edital e seus demais Anexos.

1.2 A permiss@o de uso sera onerosa, com o pagamento de taxa mensal de ocupacdo da area descrita
(“Repasse”), que sera baseada no indice do faturamento liquido do més anterior, porcentagem a ser ofertada pelas
licitantes (X% sobre o faturamento liquido do més anterior®), salvo quando o percentual de repasse sobre o
indice do faturamento liquido for menor que o importe de R$ 35.000,00 ( trinta e cinco mil reais), e também os
valores devidos das utilidades (&gua, energia elétrica e gas) valor minimo que garante o equilibrio financeiro da




relagao contratual.

1.3 O funcionamento dos espagos a serem premissionados e a execugdo das demais atribuicdes previstas
neste Edital deverdo pautar-se por elevado padrdo de qualidade, em todos os aspectos, de forma a atender a
tempo e modo as expectativas dos usuérios, ndo se admitindo dificuldade em razao de sua localizagao e custo,
especialmente quanto a forma de execugdo dos servicos de alimentagdo que pautardo pelo dispositivo que
deverdo ser executados conforme especificagdes constantes do Memorial Descritivo (‘Anexo I”) e de acordo com
as demais condi¢Oes constantes deste Edital e seus demais Anexos.

II-  DOS ESPAGOS A SEREM PERMISSIONADOS
Conforme consta no Memorial Descritivo (‘Anexo I”) serdo 02 (dois) espagos a serem explorados:

- Restaurante + Lanchonete — 697,27m?
- Refeitorio — 147,43 m?

Il - DA PARTICIPAGAO:

2.1.  Poderao participar do presente procedimento os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto do
Pregéo que atenderem todas as exigéncias e as condi¢des constantes deste Edital e de seus Anexos.

2.2.  Nao poderdo participar empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais; os interessados que se
encontrem sob faléncia, concurso de credores, dissolugéo, liquidagdo ou em regime de consércio, qualquer que
seja sua forma de constituicdo; os interessados que estiverem em débito com a Fundagao Zerbini; empresas cujos
administradores ou socios com poder de diregdo sejam empregados(as) da Fundagdo Zerbini ou de servidores do
Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de Sao Paulo, da Faculdade de Medicina da
Universidade de Sao Paulo da Universidade de S&o Paulo, ou ainda mantiveram essa situa¢éo no prazo de até
180 (cento e oitenta) dias antes da realizagdo deste procedimento; nem aqueles que tenham sido declarados
inidéneos para licitar ou contratar com a Administracdo Publica ou punidos com suspensao ou impedimento do
direito de licitar e contratar com a Administrag&o Publica.

2.2.1  Nao poderao participar empresas cujos administradores ou sécios com poder de dire¢do que seja conjuge,
companheiro(a) ou parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau, de
empregado(a) da Fundagdo Zerbini detentor(a) de fungéo de confianga: (i) que autorizou a contratagéo; (i) que
assinou o contrato; (iii) responsavel pela demanda; (iv) responsavel pela contratacdo; (v) hierarquicamente
imediatamente superior ao responsavel pela demanda; (vi) hierarquicamente imediatamente superior ao
responsavel pela contratacao.

2.2.2 Né&o podera atuar, durante a vigéncia do contrato, sob pena de multa ou resciséo contratual, qualquer
profissional direta ou indiretamente ligado ao interessado que seja cdnjuge, companheiro(a) ou parente em linha
reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau de empregado da Fundagéo Zerbini
detentor(a) de fungdo de confianga: (i) que autorizou a contratagao; (i) que assinou o contrato; (iii) responsavel
pela demanda; (iv) responsavel pela contratagdo; (v) hierarquicamente imediatamente superior ao responsavel
pela demanda; (vi) hierarquicamente imediatamente superior ao responsavel pela contratagéo.

2.2.3 O Pregoeiro podera a seu critério efetuar consulta no cadastro de sangdes disponiveis no site



WWW.Sancoes.sp.gov.br e no site www.portaltransparencia.gov.br/sancoes para averiguar se qualquer interessado
em participar do PREGAO PRIVADO foi declarado inidéneo para licitar ou contratar com a Administragéo Publica
ou punido com suspensao ou impedimento do direito de licitar e contratar com a Administragao Publica. Caso as
informagdes constantes no site www.sancoes.sp.gov.br estiverem indisponiveis em razdo do disposto na Lei
Federal n® 9.504, de 30 de setembro de 1997 (“Lei Eleitoral”) ou por qualquer motivo independentemente de sua
natureza, o Pregoeiro consignara tal fato na ata da Sess&o Publica, sem prejuizo da vedagéo constante no final do
item 3.2 acima e da declaragdo do Anexo IV.

2.3 Os interessados em participar do certame deverdo, obrigatoriamente, efetuar a vistoria prévia nos locais
onde seréo executadas as atividades, devidamente acompanhados por profissional designado pelo Departamento
de Administragdo Predial do InCor-HCFMUSP. O agendamento da respectiva visita devera ser realizado
por e-mail, a ser enviado ao seguinte(s) endereco(s): vania.pereira@hc.fm.usp.br ou através do telefone
(11) 2661-5430 / 2661-5062 das 08h as 16h.

24 A vistoria técnica devera ser agendada previamente, conforme estabelecido no item anterior. Os
interessados em participar do certame devem dirigir-se ao local a ser explorado e mantido, localizado na Avenida
Doutor Enéas de Carvalho Aguiar, n® 44, andar: TERREO - Bairro Cerqueira César — S&o Paulo, Bloco Il - Prédio
do INSTITUTO do CORAGAOQ (Departamento de Administragéo Predial).

25 A referida vistoria tera como finalidade a verificagdo das condigdes locais, para avaliagdo propria da
quantidade e natureza dos trabalhos, materiais e equipe necessaria a execucdo do objeto do PREGAO, forma e
condigdes das instalagdes e equipamentos, meios de acesso aos locais e para a obteng¢do de quaisquer outros
dados que julgarem necessarios para a preparacgao de sua proposta.

2.6 Os representantes dos participantes deverdo se apresentar no local indicado, no dia e horario
estabelecidos pela Fundacdo Zerbini, que fornecera, apos a vistoria, Atestado comprobatorio de sua realizagéo,

conforme Anexo Il, que devera ser entreque juntamente com os documentos de Credenciamento solicitados

no presente Edital. A falta deste implicara no descredenciamento da participante em prosseguir no PREGAOQ.

2.7 A vistoria deverd ser realizada por representante legal da empresa interessada em participar do
procedimento ou pessoa capaz por ela indicada, mediante a apresentagao, respectivamente, de copia do contrato
ou estatuto social e, se for 0 caso, devidamente acompanhada de procuragéo outorgada por instrumento particular,
que sera entregue ao profissional destacado pelo Departamento de Administragdo Predial do InCor, quando da
chegada ao local indicado e agendado.

2.8 Em hipotese alguma sera designada nova data e horario para realizagdo da vistoria, bem como nao sera
preenchido, pela Fundagéo Zerbini, 0 documento em questao.

2.9 Tendo em vista a obrigatoriedade da realizacdo da vistoria, as licitantes ndo poderdo alegar o
desconhecimento das condicdes e grau de dificuldade existentes como justificativa para se eximirem das
obrigagbes assumidas em decorréncia deste Pregéo.
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Il - DO CREDENCIAMENTO
3.1 Para o credenciamento deveréo ser apresentados, impreterivelmente, os seguintes documentos:

a. Tratando-se de representante legal, o estatuto social e ata de eleigdo de diretoria, contrato social ou
instrumento equivalente devidamente arquivado na Junta Comercial, ou tratando-se de sociedade
simples do ato constitutivo e, quando cabivel, ata de eleicdo de diretoria devidamente arquivada no
Cartdrio de Registro Civil de Pessoas Juridicas, no qual estejam expressos seus poderes para exercer
direitos e assumir obrigagdes em decorréncia de tal investidura;

b. Tratando-se de procurador, o instrumento de procuragédo publico ou particular, com firma reconhecida
ou procuragdo eletrénica com certificagéo digital conferida pela Infraestrutura de Chaves Publicas
Brasileira (ICP-Brasil), do qual constem poderes especificos para representar a participante em
licitagbes de qualquer modalidade aberto por entidades privadas, podendo para tanto negociar prego,
interpor recursos e desistir de sua interposi¢do, assumir todos os direitos e obriga¢des oriundos do
procedimento, assinar contrato e praticar todos os demais atos pertinentes ao presente certame,
podendo ainda, a seu critério, substabelecer, no todo ou em parte, com ou sem reserva, 0s poderes
conferidos, conforme modelo do Anexo Ill, acompanhado do correspondente documento, dentre os
indicados na alinea "a" acima, que comprove os poderes de quem assinou o referido instrumento de
procuragao.

3.2 O representante legal e o procurador deverao identificar-se exibindo documento oficial de identificagdo que
contenha foto.

3.3 Sera admitido apenas 1 (um) representante para cada participante credenciada, sendo que cada um deles
poderéa representar apenas uma empresa.

3.4 O ndo cumprimento pela participante dos itens 3.1, 3.2 e 3.3 do presente Edital importara em seu nao
credenciamento.

3.5 A auséncia do representante legal ou procurador da participante credenciada, em qualquer momento da
Sesséo Publica, importara na imediata excluséo da participante por ele representada, salvo autorizagdo expressa
da Comiss&o.

3.6 Os documentos mencionados nesta Secéo Il devem ser apresentados fora dos envelopes que conteréo a
PROPOSTA e os DOCUMENTOS DE HABILITACAO definidos neste Edital.

IV - DA FORMA DE APRESENTAGAO DA DECLARACAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO, DA PROPOSTA DE PRECO E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO.

4.1 A DECLARACAO de pleno atendimento aos requisitos de habilitagdo de acordo com modelo estabelecido
no Anexo |V deste Edital devera ser apresentada fora dos envelopes que conterdo a PROPOSTA DE PRECO e os

DOCUMENTOS DE HABILITAGAO definidos neste Edital.

4.2 Os envelopes de PROPOSTA DE PRECO e os DOCUMENTOS DE HABILITACAO seréo recebidos pelo



Pregoeiro e deverdo ser apresentados, separadamente, em 2 (dois) envelopes fechados e indevassaveis,
contendo em sua parte externa, além da denominagao da participante, os seguintesdizeres:

PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO: 3443/2021
NOME EMPRESARIAL DA PARTICIPANTE ENVELOPE 01
PROPOSTA DE PREGO

PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO: 3443/2021

NOME EMPRESARIAL DA PARTICIPANTE ENVELOPE 02
DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.3 A PROPOSTA DE PRECO e as declaragbes deverao ser elaboradas em papel timbrado da participante e
redigidas em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, impressas, com suas
paginas numeradas sequencialmente, sem rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas e rubricadas em todas as
paginas, datada e assinada pelo representante legal da participante ou pelo procurador dela € nos moldes do
Anexo VII deste Edital.

44 Todos os documentos apresentados nos envelopes 1 e 2 deverdo ser apresentados em original
ou em copia autenticada, conforme estabelece o item 16.3 deste Edital.

V - DO CONTEUDO DO ENVELOPE 01 PROPOSTA DE PREGO

5.1 O envelope 01, relativo a PROPOSTA DE PRECO, devera seguir o modelo do Anexo VII deste Edital e
conter 0s seguintes elementos:

a) Nome empresarial, enderego completo, numero do: (i) CNPJ, (i) inscricdo estadual e (iii) inscrigéo
municipal da participante;

b) Namero do PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE”;

C) NUmero do Processo;

d) O percentual (%) de repasse pertinente a permisséo de uso a titulo oneroso;

e) O valor do investimento a ser realizado na reforma fisica dos ambientes a serem utilizados;
f) O valor do peso da refeigao por kilo (R$/KG) para o publico geral;

) O valor do peso da refeigao por kilo (R$/KG) para funcionarios do InCor/FZ;
h) O valor do prato feito (PF) para funcionérios do Incor/FZ;

) Descric&o precisa do objeto indicado no Anexo | do presente PREGAQ;



) Planilha de Formacdo de Pregos (incluindo os pregos do kilo para o publico em geral e o prego
direcionado aos funcionarios InCor/FZ);

k) Memorial descritivo dos investimentos a serem realizados (detalhar sobre os gastos com reformas de
fachada, mesas e cadeiras, lista dos equipamentos a serem instalados, devendo ser mencionado modelo e tipo de
equipamentos e materiais a serem utilizados);

1) Cronograma de implantagdo dos servigos a serem efetivamente prestados nas areas permissionadas,
conforme modelo de tabela abaixo:

Descri¢ao da etapa a ser executada Periodo da execugao

m) Prazo de inicio da implantag&o dos servigos: 1° dia util apos a assinatura do Contrato;
n) A proposta tera 90 (noventa) dias de validade.
0) Prazo maximo para implantacdo das melhorias e inicio da prestacdo dos servigcos: 30 (trinta) dias,

contados da data de assinatura do contrato, sendo que antes a Contratada devera fornecer cronograma detalhado
dos servigos de implantagéo, conforme tabela indicada no subitem “k” acima.

5.2 A PROPOSTA DE PRECO deveréa seguir os moldes constantes no Anexo VIl deste Edital.

5.3 Com base nos pregos da regido onde sera prestado os servigos (Complexo HCFMUSP - Bairro
Cerqueira César - Sdo Paulo/SP), bem como o valor médio diério do vale refei¢do concedido aos funcionarios do
InCor e FZ, os seguintes itens ndo poderao ser superiores aos valores apontados abaixo:

a) Prego maximo do prato feito destinado aos funcionarios do InCor e FZ (cumprindo as especificagdes
minimas do Memorial Descritivo — Anexo |): R$ 16,36 (baseado no valor mensal do “vale refei¢do”
disponibilizado aos funcionarios);

b) Preco maximo da refeicdo por kilo (R$/KG) para o publico geral: R$ 70,00 (baseado no preco de
mercado da regido) e prego com desconto para funcionarios do InCor e FZ de no méaximo R$49,90/Kilo;

c) Os precos que forem praticados aos funcionarios InCor e FZ nao deverao ser superiores aos pregos
praticados ao publico em geral.

5.3.1 O percentual (%) de repasse pertinente a permissdo de uso a titulo oneroso incidado na proposta nao



poderé ser inferior a 15%, bem como n&o podera ser fracionado, conforme exemplo abaixo:

Repasse de 19% - Valor aceitavel;
Repasse de 19,9% - Valor inaceitavel;
Repasse de 19,99% - Valor inaceitavel;
Repasse de 19,999% - Valor inaceitavel.

5.3.2 O valor do investimento a ser realizado na reforma fisica dos ambientes a serem utilizados devera ser
compativel com o memorial que relaciona os materiais, equipamentos e demais gastos estimados, de acordo com
0s pregos praticados no mercado, sendo que o referido valor ndo podera ser inferior a R$ 700.000,00 (Setecentos
mil reais).

24 Os pregos propostos serdo considerados completos e suficientes para o objeto do certame, sendo
desconsiderada qualquer reivindicagdo de reajuste devido a erro ou mé intepretagéo por parte da participante, salvo
quando justificado e expressamente evidente de que o valor ndo corresponderia ao prego de mercado.

5.5 A apresentagdo da PROPOSTA DE PRECO pela participante implica na declaragéo de conhecimento e
aceitacdo de todos os termos e condi¢des do presente PREGAO PRIVADO.

2.6 A oferta devera ser firme e precisa, sem alternativa de precos ou qualquer outra condi¢do que induza o
julgamento a ter de um resultado, ndo sendo considerada oferta de vantagem n&o prevista neste Edital ou baseada
nas propostas das demais participantes.

5.7 Cada participante s6 podera apresentar uma proposta escrita. Verificado que qualquer participante, por
intermédio de interposta pessoa, fisica ou juridica, apresentou mais de uma PROPOSTA DE PRECO todas serédo
excluidas, sendo a participante excluida do procedimento.

5.8 Considerando as dimensdes e alta complexidade na analise multiprofissional do objeto deste PREGAO
PRIVADO, a Comissé@o sera acompanhada por equipe de apoio designada (‘Equipe de Apoio”) que, apos a
abertura do envelope 1 relativo a PROPOSTA, efetuara a analise da(s) proposta(s) apresentada(s) pelo(s)
participante(s) habilitados, verificando se as condicdes e precos ofertados estdo em conformidade com as
especificagdes técnicas e de qualidade descritas no Edital € no Anexo |.

5.8.1 Apo6s a analise a Equipe de Apoio emitira laudo de avaliagdo que sera anexado na ata da Sessao Publica.
Caso a Equipe de Apoio destacada pela Fundagéo Zerbini pega prorrogacdo de prazo para emissao do laudo de
avaliacdo, a Comissdo podera suspender a Sessdo Publica designando no ato novo dia, hora e local para a
classificagao das propostas.

5.8.2 As participantes que apresentarem em sua proposta, condicdes, materiais e/ou pregcos em
desconformidade com as especificagdes técnicas e de qualidade constantes do Edital e do Anexo | serdo
desclassificadas, pelos motivos expostos no laudo de avaliagdo a ser emitido pela Equipe de Apoio destacada pela
Fundag&o Zerbini.



VI- DO CONTEUDO DO ENVELOPE 02 - DOCUMENTOS PARA HABILITAGAO

6.1 O envelope 02, relativo aos DOCUMENTOS DE HABILITACAO, devera conter os documentos a seguir
relacionados:

62 HABILITAGAO JURIDICA

a) Registro comercial, no caso de empresaindividual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, para as

sociedades comerciais e, no caso de sociedade por agles, acompanhado de documentos de elei¢do dos
administradores;

C) Ato constitutivo devidamente registrado no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de
sociedades civis, acompanhado de documento de elei¢do da Diretoria em exercicio;

d) Decreto de autorizacdo e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgao
competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais, quando a atividade
assim o exigir.

63 REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

a) Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ/MF);

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo ao domicilio ou sede da participante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto da licitagéo;

C) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Municipal, relativo ao domicilio ou da sede da
participante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto dalicitagao;

d) Prova de regularidade com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal, quais sejam:
(d.i) Certiddo Negativa Conjunta de Débitos Relativos a Tributos Federais e & Divida Ativa da Uni&o e ao
INSS ou Certidao Positiva com efeitos de Negativa Conjunta de Débitos Relativos a Tributos Federais e a

Divida Ativa da Unido e ao INSS;

(d.ii) Certidao Negativa de Tributos Estaduais ou Certidéo Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos
Estaduais;

(d.iii) Certidao Negativa de Tributos Mobiliarios ou Certidao Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos
Municipais.

e) Certificado de Regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (‘CRF-FGTS”);

f) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (‘CNDT”), nos termos da Lei Federal n°. 12.440, de 7 de julho
de 2011.



64  QUALIFICAGAO TECNICA

a) Atestado de bom desempenho anterior em contrato de mesma natureza, fornecido(s) pelo(s) cliente(s) da
participante, devendo ser atestado que a participante executa ou executou as atividades relativa ao(s) objeto(s)
que esta sendo contratado em proporgdes e caracteristicas proximas ou superiores ao previsto no Memorial
Descritivo;

65 QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA
a) Balango patrimonial do Ultimo exercicio social.
b) Declaragéo assinada pelo contador da participante que comprove: (i) que o indice de Liquidez Geral é

igual ou superior a 01 (um) mediante aplicacdo da férmula abaixo ou (ii) a existéncia de capital minimo ou de
patriménio liquido minimo correspondente até 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagéo;

LG = AC +ARLP
PC+PELP

sendo que:

a) LG significa Liquidez Geral

b) AC significa Ativo Circulante

¢) ARLP significa Ativo Realizavel a Longo Prazo
d) PC significa Passivo Circulante

PELP significa Passivo Exigivel a Longo Prazo

)
)

e

C) Certidao Negativa de faléncia, recuperagéo judicial extrajudicial da participante, com validade de 60
(sessenta) dias.

c.i) No caso de certiddo de recuperagéo judicial positiva, a participante devera apresentar o Plano de
Recuperagao ja homologado pelo juizo competente e em pleno vigor, sem prejuizo do atendimento aos
demais requisitos de habilitagdo econdmico-financeira estabelecidos no presente Edital.

66  DISPOSICOES GERAIS SOBRE A DOCUMENTAGAO DE HABILITAGAO

66.1 Na hipotese de ndo constar prazo de validade nas certidées apresentadas, seréo aceitas como validas
as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresentagéo das propostas.

662 Se o participante for a matriz, todos os documentos deveréo estar em nome da matriz, e se for a filial,
todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

663 Se algum documento apresentar falha ndo sanével na sessao acarretara a inabilitagao do participante.

664 As empresas com menos de um exercicio financeiro devem cumprir a exigéncia deste item mediante



apresentacdo de Balango de Abertura ou do ultimo Balango Patrimonial levantado, conforme o caso.

665 Seréo considerados aceitos como na forma da lei, 0 Balango Patrimonial (inclusive o de abertura) e
demonstragdes contabeis assim apresentados:

a) Publicados em Diério Oficial; ou;

b) publicados em Jornal; ou

c) Por copia ou fotocdpia registrada ou autenticada na Junta Comercial da sede ou domicilio da participante;
ou,

d) Por cépia ou fotocopia do livro Diério, devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da
participante ou em outro érgdo equivalente, inclusive com os Termos de Abertura e Encerramento.

666. Em conformidade com o disposto no § 3° do art. 32 da Lei 8.666/93, sera facultada aos participantes a
substituicio dos documentos de habilitagdo exigidos no Capitulo VI - DO CONTEUDO DO ENVELOPE 02 -
DOCUMENTOS PARA HABILITACAOQ, deste Edital, pelo comprovante de registro cadastral, no ramo de atividade
compativel com o objeto do certame, emitido pelo Sistema Unificado de Fornecedores, registro cadastral oficial do
Poder Executivo Federal, nos termos da Instru¢cdo Normativa n° 2, de 11 de outubro de 2010, do Ministério do
Planejamento Orgamento, Gestéo, e Decreto n® 3.722, de 09 de janeiro de 2001, com as suas atualizagbes
posteriores (“SICAF”), mediante a apresentagao de declaragdo emitida por meio do 6rgao publico federal.

667. A declaragdo supracitada devera ser apresentada acompanhada dos documentos relacionados no
Capitulo VI - DO CONTEUDO DO ENVELOPE 02 - DOCUMENTOS PARA HABILITACAO, que ndo tenham sido
apresentados para o cadastramento ou que, se apresentados, ja estejam com os respectivos prazos de validade
vencidos, na data de apresentacdo das propostas.

668, Nao serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documentos” em substituicdo aos
documentos requeridos neste Edital e seus Anexos.

669 As Declaragbes emitidas pela participante deverao ser elaboradas em papel timbrado da participante e
redigidas em lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, impressas, com suas
paginas numeradas sequencialmente, sem rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas e rubricadas em todas as
paginas, datada e assinada pelo representante legal da participante ou pelo procurador dela e nos moldes dos
Anexos Ill, IV e V deste Edital.

67  DECLARAGOES

a) Declaragao da participante, elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal, de que
atende a todos os requisitos deste Edital, assim como que tomou conhecimento de todas as informagdes e das
condigdes legais, para o cumprimento das obrigagdes objeto da presente licitagdo, conforme Anexo IV deste Edital;

b) Declaracgao da participante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante legal, de que
se encontra em situagéo regular perante o Ministério do Trabalho no que se refere a observancia do disposto no
inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicdo Federal, de acordo com Decreto Estadual n° 42.911, de 06 de margo de
1998, conforme Anexo V deste Edital;

C) Declaragdo da participante, elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal,
assegurando a inexisténcia de impedimento legal para licitar ou contratar, conforme Anexo VI deste Edital.
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Vil - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO
VIl DA ENTREGA DA DECLARAGAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DA HABILITAGAO

71 No horério e local indicado no predmbulo sera aberta a sess&o de processamento do PREGAO PRIVADO
DO TIPO “MAIOR REPASSE”, iniciando-se com o credenciamento dos interessados em participar da licitagéo, com
durag&o minima de 15 (quinze) minutos.

12 Ap6s o credenciamento, as participantes entregaréo ao Pregoeiro a DECLARACAO de pleno atendimento
aos requisitos de habilitagdo, de acordo com o estabelecido no Anexo IV deste Edital e, em envelopes separados,
PROPOSTA DE PREGCO e DOCUMENTOS DE HABILITACAO, sendo, portanto, encerrado o credenciamento e,
por consequéncia, a possibilidade de admisséo de novas participantes.

VIl - DA ABERTURA DOS ENVELOPES E DECLARAGAO DA VENCEDORA
7.3 Ato continuo sera aberto o envelope 1 contendo A PROPOSTA das participantes credenciadas. A seguir
sera efetuada a analise da PROPOSTA pelo Pregoeiro, que verificara o atendimento das condigdes estabelecidas
neste Edital e seus Anexos, sendo desclassificadas as PROPOSTAS:

a) Cujo objeto ndo atenda as especificacdes, prazos e condi¢des fixadas no Edital;

b) Que apresentem precos considerados fora dos aplicados no mercado;

c) Que apresentem prego baseado exclusivamente em PROPOSTA das demais participantes.

7.3.1 A desclassificacdo dar-se-a por decisdo motivada do Pregoeiro e da Equipe de Apoio, que promovera a
analise técnica das propostas.

7.3.2 O critério de aceitabilidade dos pregos propostos pelas participantes sera o de compatibilidade com os
pregos praticados pelo mercado, coerentes com a prestagéo do servigo do objeto ora licitado.

7.3.3 As PROPOSTAS serédo classificadas de acordo com os seguintes critérios e ponderagdes:
Maior Repasse (“X% sobre o faturamento liquido do més anterior) - PESO 04;

Maior valor de investimento na reforma fisica (obras e equipamentos) — PESO 03;

Menor valor do peso da refeicao por kilo (R$/kg) para o publico em geral — PESO 02;
Menor preco do prato feito destinado aos funcionarios do Incor e FZ — PESO 01.

o O T
—_—— =

7.34 Os PESOS adotados nos critérios acima servirdo como critério de desempate apenas nos casos em que
os valores apresentados pelas participantes forem idénticos.

74 As trés melhores PROPOSTAS classificadas serdo selecionadas para a etapa de lances.
7.5 Seréo desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas em propostas das demais participantes.

7.7 Havendo uma s6 participante habilitada, uma Unica PROPOSTA, cabera a Comissao, analisando as
limitagdes do mercado e outros aspectos pertinentes, decidir entre considerar fracassado o PREGAO PRIVADO e
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abrir novo PREGAO PRIVADO, suspender ou prossequir com este PREGAO PRIVADO.

7.8 Em seguida, as participantes selecionadas nos termos do item 7.4 acima, sera dada oportunidade para
nova disputa, sendo aberta a fase de lances apenas ao que se refere ao percentual (%) de repasse pertinente a
permissao de uso a titulo oneroso, sendo que as participantes poderdo fazer novos lances verbais e sucessivos de
valores distintos e crescentes, até a declaragéo da vencedora.

7.8.1 Na fase de lances devera ser respeitada as regras do item 5.3.1, no qual o percentual (%) de repasse néo
podera ser fracionado, conforme exemplo abaixo:

. Repasse de 19% - Lance aceitavel;

. Repasse de 19,9% - Lance inaceitavel;

. Repasse de 19,99% - Lance inaceitavel;
. Repasse de 19,999% - Lance inaceitavel.

7.9 Se os pregos ofertados por duas ou mais participantes forem idénticos, mesmo com a aplicagdo dos
critérios indicados no item 7.3.3 e 7.3.4, a ordem para oferta de lances sera decidida por sorteio, facultando-se a
participante vencedora do sorteio escolher sua posi¢do em relagdo as demais participantes empatadas.

710  S6 serdo aceitos lances maiores que 0 menor preco ja ofertado.

711 A participante que ndo apresentar lance verbal quando convidada pelo Pregoeiro ficara excluida das
rodadas posteriores de oferta de lance, valendo o ultimo lance registrado, para efeito de classificacdo de sua
proposta ao final da etapa competitiva.

7.12  Nao podera haver desisténcia dos pregos propostos, sendo a participante obrigada a cumprir 0 preco
ofertado.

713 Caso ndo mais se realizem lances verbais, sera considerada encerrada a etapa de lances. Serdo
classificadas as propostas, adotado o critério do maior repasse, observando-se as condigdes e requisitos deste
Edital e seus Anexos.

7.13.1 Encerrada a sesséo de lances, sera verificada a ocorréncia do empate, previsto nos artigos 44, §2°, e 45
da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, sendo assegurada, como critério do desempate,
preferéncia de contratagdo para as microempresas e as empresas de pequeno porte, em consonancia com o0
disposto nos artigos 3°, § 14 e 5°-A da Lei Federal n°® 8.666, de 21 de junho de 1993.

7.13.2 Entende-se como empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas pela microempresa e/ou
pela empresa de pequeno porte sejam superiores em até 5% (cinco por cento) a proposta de menor valor.

7.13.3 Ocorrendo 0 empate, na forma do item anterior, proceder-se-a da seguinte forma:
a) A microempresa, e/ou a empresa de pequeno porte detentora da proposta mais bem classificada seréa
convocada para apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento

dos lances, sob pena de preclusao.

b) Se a microempresa, e/ou a empresa de pequeno porte convocada na forma da alinea anterior, ndo
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apresentar nova proposta, inferior a de menor prego, sera facultada, pela ordem de classificacdo, as
demais microempresas, e/ou empresas de pequeno porte remanescentes, desde que observado o
disposto no item 7.13.2, a apresentagcdo de nova proposta inferior aquela considerada, até entdo, de
menor prego, situagdo em que sera declarada vencedora do certame,

7.13.4 Né&o obstante, se nenhuma microempresa, e/ou empresa de pequeno porte satisfizer as exigéncias do
subitem 7.13.3 deste Edital, sera declarado vencedor do certame o participante com melhor classificagéo.

7.13.5 Os dispostos nos subitens 7.13.1 a 7.13.4, deste Edital, ndo se aplicam as hipdteses em que a proposta
de menor valor inicial tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

7.14  Concluida a rodada de lances, a Comissdo podera negociar com a participante da oferta de maior
repasse, com vistas a melhoria das condigbes de vantajosidade para a instituicdo, podendo ser negociado,
inclusive, os valores pertinentes aos critérios: ¢) Menor valor do peso da refei¢édo por kilo (R$/kg) para o publico em
geral; d) Menor valor do peso da refeicao por kilo (R$/kg) para funcionarios do InCor e e) Menor prego do prato
feito destinado aos funcionarios do Incor e FZ.

7.15. O critério de aceitabilidade dos precos de mercado propostos pelas participantes sera o de
compatibilidade com os pregos praticados pelo mercado, coerentes com o objeto do PREGAO PRIVADO.

7.16  Considerada aceitavel a oferta de maior repasse, sera aberto o envelope contendo DOCUMENTOS DE
HABILITACAO da participante vencedora, para verificagdo das condi¢cdes de sua habilitagao.

7.17  Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos DOCUMENTOS DE HABILITACAO, poderéo ser
saneadas na Sessao Publica do PREGAO PRIVADO, durante o prazo maximo de 15 (quinze) minutos, mediante:

a) substituigdo e apresentagdo de documento apto, ou
b) verificagao efetuada por meio eletrénico.

7.18  Sera consignado pela Comisséo na ata de Sessao Publica se foi efetuada a substitui¢do, apresentagéo ou
verificagéo, conforme alineas (a) e (b) do item 7.17 acima, sendo anexados aos autos os documentos substituidos,
apresentados ou obtidos por meio eletrénico.

7.18.1 A Fundagdo Zerbini ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrénicos, no
momento da verificagdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo apresentados os documentos alcangados
pela verificag&o, a participante sera inabilitada.

7.18.2 O envelope 1 — PROPOSTA DE PRECO sera devolvido fechado ao participante inabilitado, desde que
nao tenha havido recurso ou apds sua denegacao.

719  Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacdo previstos neste Edital, a participante sera
habilitada e declarada vencedora do certame.

7.19.1 A participante declarada vencedora do certame terd 1(um) dia util para fornecer ao setor de compras
proposta comercial atualizada, abrangendo os valores negociados na sesséo.

7.19.2 A participante declarada vencedora podera ser previamente contactada para agendar reunido de
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alinhamento dos tramites necessarios para inicio dos servigos, com profissionais dos setores do InCor e FZ que
providenciardo o acompanhamento da implantacdo das melhorias e adequagbes necessarias para a efetiva
utilizacdo e exploragdo dos espagos a serem permissionados, profissionais estes devidamente indicados pela
Fundagao Zerbini.

7.20  Se a oferta ndo for aceitavel ou se a participante desatender as exigéncias para a habilitagdo, o Pregoeiro
examinara as ofertas subsequentes e a qualificagdo das participantes, na ordem de classificacdo, e assim
sucessivamente, até a apuragdo de uma que atenda ao Edital e seus Anexos, sendo a respectiva participante
declarada vencedora.

7.20.1 Ocorrendo a situacéo a que se refere o item anterior, 0 Pregoeiro podera negociar com a participante para
que seja obtido o0 melhor preco.

VIIl - DA IMPUGNAGAO DO ATO CONVOCATORIO

8.1 Ate 02 (dois) dias anteriores a data fixada para a sesséo publica, qualquer pessoa podera solicitar
providéncias ou impugnar o ato convocatdrio do PREGAO PRIVADO.

8.1.1  Aimpugnacéo podera ser encaminhada através de e-mail, mediante arquivo protegido (pdf), diretamente a
Comissao de Licitagdo no seguinte endereco: comprasfz@incor.usp.br.

8.2 A impugnacao sera dirigida a autoridade superior que decidira no prazo de 01 (um) dia util.

8.3 Acolhida a impugnag&o contra o ato convocatério, sera designada nova data para a realizagdo da sessé@o
publica.

IX - DOS RECURSOS

9.1 Das decisbes de inabilitagio de participante, revogacdo do PREGAO PRIVADO e declaracdo da(s)
vencedora(s), qualquer participante podera manifestar intengdo motivada de apresentar recurso em sessao, sendo
que devera apresentar suas razdes no prazo de 03 (trés) dias Uteis, excluindo-se da contagem do prazo recursal o
dia da sessdo. Caso o prazo recursal venha a recair em dia em que nao houver expediente na Fundagao Zerbini
sua contagem se iniciara a partir do primeiro dia Util consecutivo. As demais participantes, no mesmo ato, restardo
intimadas para apresentar suas contrarrazdes de recurso em igual numero de dias, que comegardo a contar do
término do prazo do recorrente, sendo concedida vista imediata dos autos.

9.1.1 Intengéo motivada de recorrer é aquela que indica, objetivamente, o fato e o direito que a participante deseja
ser revisto pela autoridade superior aquela que proferiu a decis&o.

9.1.2 A falta de manifestacdo imediata e motivada da participante importara a decadéncia do direito de recurso e
a adjudicacao do objeto do Pregéo pelo Pregoeiro a vencedora.

9.2 As razdes de recurso, bem como as contrarrazdes de recurso dever@o ser enderegadas ao Diretor-
Presidente da Fundagao Zerbini, mediante protocolo, no endereco e horario abaixo:

Setor de Compras da Fundagao Zerbini
Avenida Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, n° 44, Subsolo, bloco Il
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Bairro Cerqueira César, cidade de Sao Paulo, Estado de Sao Paulo
Horario: De segunda a sexta-feira das 10h as 17h.

9.2.1 A petico devera ser assinada pelo representante legal ou credenciado da participante, com indicagéo de
sua razdo social, nuimero do CNPJ e endereco, acompanhado de cdpia do documento de identificacdo do
signatario e comprovante do poder de representacéo legal (contrato social, se sécio, contrato social e procuragéo
particular, se procurador, somente procuragao, se instrumento publico).

9.2.2 Asrazdes de recurso, bem como as contrarrazfes de recurso poderdo também ser encaminhadas através
de e-mail, até as 23h59min do ultimo dia do prazo de apresentagdo, mediante arquivo protegido (pdf) e assinatura
com certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil), no enderego
eletrénico comprasfz@incor.usp.br, devidamente acompanhado dos documentos de identificagdo do signatério e
comprovante do poder de representagao legal acima mencionados, na forma do item 16.3 deste Edital.

9.2.3 A Fundagéo Zerbini reserva-se ao direito de averiguar, de acordo com sua conveniéncia, a autenticidade
da documentacdo apresentada na forma acima, sendo que o recurso nédo sera conhecido nas hipéteses que
incluem, mas ndo se limitam: a) inconsisténcia de qualquer natureza na via apresentada digitalmente; b)
averiguacgao de adulteracdo ou falsificacao.

9.3 O recurso interposto no prazo deste Edital contra decisédo da Comissao néo tera efeito suspensivo, salvo
decisdo em contrario da Assessoria Juridica da Fundacao Zerbini.

9.3.1 Os recursos e impugnagdes interpostos fora dos prazos nao serdo conhecidos.

9.4 O acolhimento do recurso importara a invalidagéo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento e sera
divulgado no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir do fim do prazo das contrarrazées.

9.5 As participantes poderdo, a seu exclusivo critério, renunciar ao seu direito de interposicdo de recurso
decaindo, desta feita, o seu direito de recorrer.

X - DA HOMOLOGAGAO

10.1  Decididos os recursos interpostos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento e adjudicara o objeto a participante vencedora.

Xl - DAS SANCOES

1.1 A participante que ndo mantiver a proposta, apresenta-la sem seriedade, falhar ou fraudar na execugéo
do Contrato, comportar-se de modo inidéneo, fizer declaragéo falsa ou cometer fraude fiscal, seré punida com o
impedimento de contratar com a Fundag&o Zerbini pelo prazo de 02 (dois) anos, sem prejuizo das multas previstas
em edital, contrato e das demais sangdes previstas na legislagao.

Xl - DA CONTRATAGAO

12.1 A contratacdo decorrente deste PREGAO PRIVADO sera formalizada mediante assinatura do contrato de
acordo com a minuta do Anexo IX deste Edital.

12.1.1 A participante vencedora tera o prazo de 5 (cinco) dias Uteis contados a partir da data de sua convocacao,
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por escrito, ou por meio eletrénico, para assinatura do contrato, sob pena de decair o direito a contratacdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

12.1.1.1 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo justificada
da adjudicataria e aceita pela Fundagéo Zerbini.

12.1.1.2 Para assinatura do contrato, QUE DEVERA SER PESSOALMENTE NA FUNDACAO ZERBINI, sera
exigida a apresentagao de instrumento publico de procuragéo ou de instrumento particular com firma reconhecida
do representante que ira assina-lo, onde comprove a outorga de poderes, na forma da lei. Em sendo sécio,
proprietario, dirigente ou assemelhado da empresa, devera apresentar copia do respectivo estatuto ou contrato
social, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigagées em decorréncia de tal
investidura.

12.1.2 Se, por ocasido da formalizagdo do contrato as certidées de regularidade da vencedora perante o INSS,
CNDT, FGTS, e Fazendas Federal, Estadual e Municipal estiverem com os prazos de validade vencidos a
Fundagdo Zerbini verificara a situagdo por meio eletrénico habil de informagdes, certificando nos autos do
processo a regularidade e anexando os documentos passiveis de obtengao por tais meios, salvo impossibilidade
devidamente justificada.

12.1.3 Se nao for possivel atualiza-las por meio eletronico habil de informagdes, a vencedora sera notificada para
que no prazo de 2 (dois) dias Uteis comprove a situagdo de regularidade de que trata o item 12.1.2 acima,
mediante apresentagéo das respectivas certiddes com prazo de validade em vigor, sob pena de a contratagdo ndo
se realizar.

12.2  Quando a Adjudicatéria deixar de comprovar a regularidade fiscal e trabalhista na conforme estabelecido
nos itens 12.1.1 e 12.1.2 acima ou se recusar a assinar o Contrato, serdo convocadas as demais participantes
classificadas para participar de nova Sessdo Publica do Pregdo Presencial, com vistas a celebragdo da
contratagao.

12.2.1 Essa nova Sessdo sera realizada em prazo néo inferior a 3 (trés) dias Uteis, contados da divulgacdo do
aviso.

12.2.2 A divulgagéo ocorrera mediante remessa de e-mail e podera também, a critério da Fundagao Zerbini, ser
divulgado no site www.fz.org.br

Xill - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

13.1.  As obrigacdes relacionadas ao objeto deste Edital estdo dispostas no Anexo IX, com as quais a
participante vencedora declara conhecer e concordar com o integral cumprimento, sem prejuizo das demais
disposi¢des contidas neste Edital e em seus anexos.

13.2  E mandatorio o preenchimento do Formulario de Compliance conforme modelo do Anexo X deste Edital
que integrard o Contrato constante no Anexo IX deste Edital, para avaliagdo do cumprimento das regras de
participacdo deste Edital (Segdo 1), ao Cédigo de Etica e Conduta da Fundagéo Zerbini e do cumprimento das
regras de integridade que incluem, mas ndo se limitam a averiguagéo de eventual envolvimento da CONTRATADA
em pratica de atos lesivos @ Administragdo Publica nos moldes do artigo 5° da Lei n® 12.846 de 1° de agosto de
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2013, de infracdo contra ordem econémica ou delitos de natureza criminal, sem a devida medida de apuragao e
corregao.

XIV - DAS CONDIGOES PARA EXECUGAO DO OBJETO DO PREGAO

14.1 A prestagédo dos servigos devera ocorrer conforme especificagdes constantes do Anexo | deste Edital,

nos espacgos que compreendem o andar térreo do Bloco Il do InCor-HCFMUSP.

14.2 Para o inicio dos tramites de ocupagéo dos espagos permissionados, incluindo as reformas e demais
melhoramentos, a participante vencedora podera ser previamente convocada a participar de uma reunido com 0s
profissionais dos setores do InCor e FZ que providenciardo o acompanhamento da implantagdo das melhorias e
adequacdes necessarias para a efetiva utilizacdo e exploracdo dos espagos a serem permissionados,
profissionais estes devidamente indicados pela Fundagao Zerbini.

14.3 E vedada a subcontratacdo total do objeto deste PREGAO, sendo permitida a subcontratagéo parcial
mediante anuéncia expressa da Fundac&o Zerbini, especialmente ao que se refere aos servigos de melhoramentos
na infraestrutura dos ambientes permissionados. Na hipdtese de subcontratagéo parcial competira a Contratada a
responsabilidade integral pelos servigos executados pela subcontratada.

14.4 A empresa vencedora devera providenciar, contrato de seguro de responsabilidade civil, para danos
morais, e quanto a objetos pessoais € empregados, 0s quais deverado ser efetuados constando como beneficiario a
FUNDACAO a quem devera ser encaminhada um cépia da apdlice respectiva.

14.5 Aplica-se ao presente certame o disposto no artigo 65, §1°, da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de
1993.

14.6 As demais obrigacdes, termos e condi¢des de fornecimento encontram-se dispostos na minuta do
Contrato do Anexo IX deste Edital.

XV - DA REABERTURA DO PROCESSO E NOVA SESSAO

15.1  Ocorrendo o fracasso do presente certame e/ou deser¢do, em observancia aos principios constitucionais
da Eficiéncia e da Economicidade, podera haver a reabertura do processo para nova tentativa de contratacéo,
ocasido em que sera publicado o aviso de reabertura do processo para realizagdo de nova Sessao Publica, sendo
que os atos anteriores, na fase de planejamento, seréo reaproveitados inclusive o proprio processo.

15.2  Se houver necessidade de modificagdo no memorial descritivo e/ou demais documentos que compdem o
edital, deverdo ser publicada errata com 0 mesmo prazo de publicagéo do aviso de reabertura e realizagao de
nova Sessdo Publica, e caso essa modificagdo representar mudanga técnica substancial devidamente justificada
com reflexo na estimativa dos pregos, devera ser realizada nova cotagéo.

15.3  Poderdo participar da reabertura do processo qualquer interessado, participante ou ndo do certame, desde
que reuna as condigdes de participacdo e de habilitagao previstas neste Edital e seus Anexos.

15.4  As participantes da primeira abertura do certame e declaradas habilitadas na primeira abertura do certame

e respectiva Sessao Publica, caso venha participar da reabertura, devera comprovar sua habilitacédo na data da
realizacdo da nova Sessdo Publica. Os documentos julgados na primeira abertura ndo serdo objeto de reanalise
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na segunda abertura.
15,5  As participantes da primeira abertura do certame e declaradas inabilitadas no processo, caso queiram
participar da nova sessao, deverdo sanar o(s) vicio(s) que deu(deram) causa a inabilitago.

XVI - DAS DISPOSIGOES FINAIS

16.1 As normas que disciplinam esta licitagdo serdo interpretadas em favor da ampliagdo da disputa,
respeitada a publicidade e igualdade de oportunidade entre as participantes, sem comprometimento do
cumprimento da lei aplicavel.

16.2 O presente Edital, seus Anexos e a proposta da participante vencedora integrardo o Contrato,
independentemente de sua transcrigéo.

16.3 Serédo aceitos como originais documentos emitidos pelo enderego eletrdnico da Receita Federal, da
Receita Estadual, inclusive a Escrituracdo Contabil Digital (‘ECD”) e Escrituragdo Fiscal Digital (‘EFD”). Serao
aceitos, igualmente, a procuracdo eletronica com certificacdo digital conferida pela Infraestrutura de Chaves
Publicas Brasileira (ICP-Brasil) e documentos em formato PDF com assinatura digital conferida pela ICP-Brasil. Os
documentos fisicos apresentados na forma de cdpias reprograficas deverdo estar autenticados. A autenticagao
dos documentos fisicos feita pelo Pregoeiro deveré ser solicitada até, no méximo, o dia util anterior a data marcada
para a abertura do presente certame licitatério, ndo sendo feita nenhuma autenticagéo na data da abertura. Caso a
participante ndo autenticar os documentos fisicos junto ao Pregoeiro até a data mencionada, devera fazé-lo em
cartorio.

16.4 E vedada a subcontratagéo total do objeto deste PREGAO PRIVADO, sendo permitida a subcontratagdo
parcial mediante anuéncia expressa da Fundag@o Zerbini. Na hipotese de subcontratagdo parcial competira a
Contratada a responsabilidade integral pelos servicos executados pela subcontratada.

16.4.1 Os pedidos de esclarecimentos poderdo ser encaminhados eletronicamente para o enderego:
comprasfz@incor.usp.br

16.5 O resultado do presente certame sera divulgado aos participantes na ata de Sessao Publica e podera ser
divulgado no site www.fz.org.br

16.6  Os envelopes contendo os documentos de habilitagdo, ndo abertos, ficardo a disposi¢ao para retirada no
Setor de Compras da Fundag&o Zerbini, localizado na Avenida Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, n® 44, Subsolo do
Bloco Il Prédio do Instituto do Coragéo, cidade de S&o Paulo, Estado de S&o Paulo, pelo prazo 10 (dez) dias Uteis
a contar da celebragé@o do Contrato com a(s) Adjudicataria(s). Os envelopes néo retirados, transcorrido o prazo
estabelecido neste item ser&o inutilizados.
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16.7 Integram o presente Edital como parte indissociavel:

Anexo | - Memoriais Descritivos e Desenhos Técnicos/Projetos;

Anexo Il - Atestado de Vistoria Técnica;

Anexo Il - Modelo de Procuragéo;

Anexo |V - Declaragao de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitagéo;
Anexo V - Declaragdo de Situacdo Regular perante o Ministério do Trabalho;
Anexo VI - Declaragéo de Inexisténcia de Fato Impeditivo;

Anexo VIl - Modelo de Proposta de Preco;

Anexo VIII - Declaragao de Elaboragéo Independente de Proposta; e

Anexo IX — Minuta de Contrato.

Anexo X — Formulario de Compliance.Anexo Xl — Modelo da proposta de prego

16.8 A Fundacdo Zerbini podera revogar a licitagdo por razdes de interesse publico derivado de fato
superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo invalida-la por
ilegalidade, de oficio ou por provocagao de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado, sem que caiba
direito a qualquer indenizagéo.

16.9 Os proponentes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos
apresentados em qualquer fase deste Pregao Privado.

16.10  Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a a do vencimento, salvo disposi¢do em contrario no Edital.

16.11  Nos casos omissos serdo aplicaveis as demais disposicdes da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de
1993 e na Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002.

16.12  Para dirimir quaisquer questdes oriundas deste PREGAO PRIVADO DO TIPO “MAIOR REPASSE’, ndo
resolvidas na esfera administrativa, sera competente o foro da Comarca de Sao Paulo, por mais privilegiado que
outro seja.

Sao Paulo, 05 de Abril de 2022.

Rita de Cassia B. Ferreira
Diretora de Suprimentos

Edina Almeida/Angela Spacca/Rafael Miranda/Marcel Nascimento
Pregoeiros
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EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO MAIOR REPASSE N° FZ 022/2021 - PROCESSO N° 3443/2021

ANEXO | - MEMORIAIS DESCRITIVOS E DESENHOS TECNICOS DIVERSOS/PROJETOS

(Obs.: Os desenhos também podem ser solicitados no formato PDF pelo e-mail: comprasfz@incor.usp.br )

1

TERMO DE REFERENCIA DE PERMISSAO DE USO DE ESPAGO

OBJETO

O objeto do presente processo consiste na permissdo de uso, a titulo oneroso, de area destinada a
exploragéo dos servicos de fornecimento de refeicbes saudaveis tipo room service, self-service, prato
feito, coffee breaks e lanches, salgados, sucos e bebidas sem alcool, com a utilizagdo das instalagdes
ja existentes no Instituto do Coragao (InCor) do Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da
Universidade de Sao Paulo-HCFMUSP, com a finalidade de atender colaboradores, alunos,
professores, visitantes e acompanhantes de pacientes conforme especificagdes constantes neste

memorial descritivo.
INTEGRA O PRESENTE TERMO DE REFERENCIA
Anexo I.A - Composigéo dos servigos a serem oferecidos;
Anexo |.B - Modelo de Planilha de Formagao de Precos;
Anexo I.C - SLA’s (Service Level Agreement) - Critérios da pesquisa de satisfacdo e de avaliagdo
técnica;.
Anexo |.D - Planta baixa dos locais a serem explorados;
Anexo |.E - Lista de equipamentos instalados no local;
Anexo |.F — Tabela para lista de equipamentos que serdo instalados pela empresa.
JUSTIFICATIVA

A permissdo de uso do espago reservado para o funcionamento de lanchonete e restaurante, a ser
explorada mediante processo de permissdo de uso de espago, justifica-se pela importancia de
possibilitar ao corpo clinico, colaboradores, académicos, pacientes, acompanhantes e visitantes dispor

de espaco para lanches/ refeigdes e de convivéncia.

O restaurante sera utilizado também para eventos organizados pela instituigao.
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4

s €D
DA VIGENCIA

O contrato tera vigéncia de 60 meses, podendo ser renovado por periodos iguais e consecutivos, de
acordo com interesse das partes envolvidas, ou seja, InCor/FZ (Fundagéo Zerbini) e o vencedor do

processo.
DOS ESPAGOS
O InCor dispde de 2 (dois) espagos para serem explorados:
- Restaurante + Lanchonete - 697,27 m?
- Refeitério — 147,43m?
A TAXA DE USO DO ESPACO

Devera ser repassado um valor mensal a Fundagao Zerbini (‘Repasse”), que sera baseada no indice
do faturamento liquido do més anterior, (“X% sobre o faturamento liquido do més anterior®), salvo
quando o percentual de repasse sobre o indice do faturamento liquido for menor que o importe de R$
35.000,00 (trinta e cinco mil reais) e também os valores devidos das utilidades (&gua, energia elétrica

e gas)valores minimos que garante o equilibrio financeiro da relagéo contratual.
O valor desta taxa sera reajustado anualmente pelo IGP-M.

OBS.: O espago denominado Refeitdrio seré de uso exclusivo para funcionarios do InCor e FZ para
guarda e consumo de refeigdes que o colaborador trouxer de casa. A manutengédo e limpeza do
referido espago sera de responsabilidade da contratada. Nao sera cobrado repasse de concessao

para o refeitorio.

QUANTIDADES PREVISTAS DE ITENS QUE PODERAO SER COMERCIALIZADOS NOS
ESPAGOS

A titulo de informagéo, sem que isso venha a constituir qualquer compromisso futuro por parte do

InCor/FZ, esta instituicio conta com aproximadamente nesta data:
Total de leitos — 500
800 Médicos;
3000 Colaboradores ndo médicos
4000 Visitantes (pacientes e acompanhantes)/dia
Média de acompanhantes dos pacientes da Saude Suplementar: 200/dia

Valor do vale - refeicdo dos funcionarios InCor: R$ 360 por més;
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re.

LOCAL DOS SERVIGOS

Instituto do Coragao HC-FMUSP- InCor

Av. Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, 44 — Pacaembu.

9.1

9.2

9.3

94

9.5

10

10.1

10.2

10.3

1

1.1

DEPENDENCIAS E INSTALAGOES

O participante interessado devera previamente vistoriar e atestar o estado de todas as

instalagOes e equipamentos existentes;
O hospital fornecera uma lista de todos os equipamentos existentes;

Todos os equipamentos deverdo ser avaliados e, sempre que necessario, antes do inicio da

operagéo ou durante a operagdo, sua manutencao e troca correra por conta do operador;

Todas as reformas e a manutengéo das instalagbes em todos os espagos concedidos correrao

por conta do operador durante toda vigéncia do contrato;

O participante vencedor recebera a area correspondente a cada espago para reforma das
dependéncias do restaurante, lanchonete e refeitério, e cabera ao vencedor também adquirir e
montar todos os equipamentos e mobilidrios para o perfeito funcionamento do objeto deste
contrato. Para tanto devera preencher o Anexo |.F deste Termo de Referéncia com todos os

equipamentos que serdo instalados para cada espago.
DO REFEITORIO

O refeitério € destinado ao consumo da alimentagédo prépria do funcionario do InCor e FZ

(marmitas ou pratos prontos).

OBS.: O funcionario podera comprar sua refeicdo na lanchonete e/ou restaurante e utilizar

este espaco para realizar a sua alimentagao.

A contratada podera ofertar seus produtos dentro do refeitério, que deverdo ser dentro das

possibilidades pré aprovadas pelo InCor;

A contratada sera responsavel pela limpeza e organizagdo do espago;A contratada devera
contemplar conforme item 11 deste termo de referéncia, a melhoria fisica do refeitorio, visando o
bem-estar e conforto dos funcionariosDevera ser previsto na reforma um espago para aulas de

alimentacao saudavel aos colaboradores;
MELHORIA DAS INSTALACOES

Os espagos deverdo ser alvo de projetos de arquitetura e instalagbes elaborados por

profissionais devidamente registrados em seus respectivos conselhos a partir de diretrizes
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1.2

1.3

1.4

1.5

1.6

"7

1.8

1.9

11.10

1.1
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estabelecidas pelo hospital e sujeitos a aprovagdo da Unidade de

Arquitetura do hospital;

Todos espagos permissionados deverdo estar incluidos no projeto de melhoria, ou seja, a

Lanchonete, o Restaurante e também o Refeitério;

Todas as areas deverdo atender as exigéncias da Vigilancia Sanitaria CVS-5 de 09/04/2013 -
REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS PARA ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS
DE ALIMENTOS E PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO e PORTARIA 2619/2011-SMS.G.
publicada em DOC de 06/12/2011.

Para a apresentacdo da proposta devera ser elaborado um estudo preliminar com ilustragdes e

maquetes eletrbnicas que permitam caracterizar plenamente o conceito do projeto;

ApoOs a contratagéo o projeto deverd ser detalhado e submetido para aprovagao do InCor antes

da execugao;

. O valor dos investimentos previstos nos projetos de melhoria poderdo ser
aferidos através de planilhas de construgdo civil de mercado e quando

requerido por meio de apresentagéo de no minimo 03 orgamentos;
Nenhuma alteragéo na estrutura do Prédio podera ser feita;

Revestimentos como granito e pastilha ndo deverao ser arrancados, podendo, no entanto ser

sobrepostos de modo a serem recuperados;

Todas as solugdes de projeto deverdo ser energeticamente eficientes e ambientalmente
sustentaveis, evitando-se, sempre quepossivel, mobiliarios, materiais e sistemas emissores de

carbono em sua fabricagéo, aplicagdo e manutengao, obtendo baixo consumo de agua e energia;

O ambiente deve ter um bom desempenho acustico, tratando-se como um todo, todos os
elementos do espacgo, em especial o forro ou solugdes de teto deverdo considerar atenuagao

sonora, NRC de, ao menos, 0,90;

Devera ser apresentado projeto de luminotécnica considerando luz geral e de destaque, com
lampadas de alta eficiéncia energética, alto indice de reprodugdo de cor, vida util acima de
30.000h e dentro dos indices de iluminagdo prescritos por norma para cada ambiente, com

lampadas de temperatura de cor variando de 2700 a 4000k nos salbes e até 6000K na cozinha;

Projeto de interiores devera considerar ergonomia, sustentabilidade ambiental, seguranga contra
incéndio (ndo serédo aceitos materiais inflamaveis e propagadores de chama, e necessidade de

higienizag&o constante);
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11.12

11.13

11.14

11.15

11.16

1.7

11.18

11.19
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O projeto de reforma da cozinha devera considerar a substituigdo de todas

as bancadas, revestimentos de parede e piso, equipamentos e instala¢des deterioradas;

As coifas deverdo estar em perfeito funcionamento e equipadas com sistemas de detecgéo e
combate a incéndio, sendo escopo do operador o atestado, a reforma e eventualmente a

substituicdo das mesmas;

E de responsabilidade do participante vencedor apresentar um projeto arquitetnico e executar a

reforma do espago cedido, com conceito diferenciado para o publico a ser atendido.
O projeto devera conter:
. Reparos em revestimentos, lougas e metais da cozinha;

. Reparos e melhorias na instalagéo elétrica, hidraulica e de ar condicionado

local para garantir a boa execugéo dos servigos;

. Organizagao do fluxo interno da cozinha e da area de refei¢do para garantir

o melhor desempenho do servigo (produgéo e atendimento);

. Ambiéncia para proporcionar conforto e bem-estar dos usuarios: iluminagao,

cores, acustica, paisagismo, mobiliarios, revestimentos;

As proponentes, quando da elaboragéo de seus planejamentos, orgamentos e propostas deverao
considerar que os trabalhos serdo desenvolvidos em area hospitalar, portanto sem interrupgao

de seu pleno funcionamento.

Devem-se levar em conta, também, as caracteristicas proprias de localizagdo da edificacdo e
todas as implicagdes decorrentes das normas da Prefeitura para o movimento de carga e
descarga de materiais. Especial aten¢do deve ser dada ao sistema de retirada de entulhos, ndo
sendo permitido, em nenhuma hipotese, o carregamento direto de caminhdes via calha
condutora. Os entulhos provenientes dos trabalhos deverdo ser depositados em cagambas da
permissionaria vencedora, devidamente sinalizada e em boas condigdes, e retirados em horarios

de modo a néo interferir com o funcionamento do hospital.

As empresas participantes deverao considerar que sera exigida a presencga constante na obra de
um preposto, elemento este apto a tomar decisées de ordem técnica e operacional, o qual ficara

em estreito contato com a fiscalizagéo do InCor.

O presente processo de concessédo de espaco € parte integrante do contrato para a execugao do
empreendimento em referéncia, assim como dos seus eventuais subcontratos. A determinagao

de similaridade entre os materiais, equipamentos e servigos especificados e outros propostos
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11.20

1.21

11.22
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para substitui-los far-se-4 nos termos da lei e apds aprovacdo da

fiscalizagdo. A fiscalizagdo podera exigir ensaios laboratoriais € pareceres técnicos para a
defini¢do da similaridade, sendo que tais custos serdo absorvidos pela permissionaria vencedora.
Para exames, ensaios e testes de materiais e equipamentos os laboratorios deverdo estar
credenciados pelo INMETRO. O laboratério devera emitir um certificado, o qual seré apresentado

pela Permissionaria a fiscalizagao.

Quaisquer modificagbes realizadas nos projetos e nas especificacdes deverdo ser anotadas e
desenhadas, devendo o construtor fornecer ao INCOR, ao final da obra, um conjunto de
desenhos e especificagbes de como fora realmente construido (‘as built’), isto é, no qual
constem todas as modificagdes ou alteragdes executadas, sempre com a autorizagdo expressa

da fiscalizag&o e documentados na medida do desenvolvimento da obra.

O construtor assumira integral responsabilidade pela boa execugéo e eficiéncia dos servigos que

efetuar e pela qualidade dos materiais e equipamentos que empregar.

A contratada devera realizar o projeto, as melhorias e as reformas no espago em até 60 dias da

assinatura do contrato com o InCor, ;

OBS.: A Permissionaria devera tomar todo o cuidado no sentido de eliminar, evitar ou mitigar

poeira, odores e ruidos provenientes dos servicos realizados.

11.23  Cortes em alvenarias, concreto e intervengdes em instalagdes elétricas ou hidromecanicas,
somente deverdo ser executadas ap6s criteriosa inspecao por parte da Contratada e autorizagéo
da fiscalizagéo.

1124 A permissionaria/construtora devera prover divisorias do tipo naval e todas as medidas
necessarias para proteger todas as pessoas do hospital durante as obras quanto a geracao de
poeira, odor e ruido e outros.

11.25 A seguranga pela guarda dos materiais, equipamentos e ferramentas deixados na obra é de
inteira responsabilidade da Permissionaria vencedora.

1126 Os materiais e equipamentos a serem empregados serdo novos € de primeira qualidade e
obedecerdo rigorosamente as especificagdes e as normas técnicas, além de atender aos
aspectos de seguranga.

Cabera a PERMITENTE:
11.27  Permitir o livre acesso dos empregados do participante vencedor do processo nos dias Uteis, em

horario a ser determinado de comum acordo entre as partes, visando atender as restricbes
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11.28

11.29

11.30

11.31

12

12.1
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impostas pelo ambiente Hospitalar;

Colocar a disposi¢cdo da permissionaria, espago para guarda das ferramentas e equipamentos e

local préprio para troca e banho de seus funcionarios durante o periodo da obra;

Anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do objeto do
contrato, que estejam em desacordo com o avengado para que sejam tomadas as devidas

providéncias;
Supervisionar a execugao dos servigos por intermédio da Engenharia do INCOR;

Exigir a reparagdo de danos causados ao local pelo uso irregular das areas e das instalagbes

que nao fazem parte da cessao.
DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO

De segunda a domingo — 24 horas por dia — 7 dias por semana

OBS.: O restaurante podera ter os horérios definidos em comum acordo com a contratante em funcao

da demanda observada.

12.2

12.3

13

13.1

13.2

13.3

A lanchonete devera funcionar todos os dias ininterruptamente.
O refeitorio funcionara todos os dias ininterruptamente.
PREGOS

Pelo fornecimento das refeicbes e outros itens inerentes ao negocio, a permissionaria
estabelecera os seus pregos dentro dos limites maximos obtidos com a pesquisa de mercado
realizada nos comércios similares existentes na regido do INCOR, pela comisséo definida pelo
INCOR/FZ.

O prego dos produtos oferecidos ndo podera ser superior aos valores médios obtidos no

mercado conforme o estabelecido no item acima.

Os pregos dos lanches e outros itens comercializados no local poderdo ser reajustados
anualmente, desde que devidamente justificados com pesquisa de mercado nos mesmos moldes
do item acima, ndo podendo ser superior ao IPC-FIPE Alimentagdo, ou qualquer outro indice que

venha substitui-lo.

Em havendo um aumento nos pregos de produtos ligados a producéo direta das refeicbes e
lanches, por ocasido da forte influéncia de sazonalidade ou intempéries climaticas, e que
comprovadamente seja demonstrada, a Permissionaria podera pedir a revisional dos pregos

praticados, ainda que maior ao IPC-FIPE Alimentagao do periodo.
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DAS RESPONSABILIDADES

Cabera 2 PERMISSIONARIA:

14.1

14.2

14.3

144

14.5

14.6

14.7

14.8

Iniciar as atividades no prazo estabelecido;
Zelar pelas instalagdes em concessao e pelas areas correlatas;

Fornecer todos os mobiliarios, utensilios e equipamentos que se fagam necesséarios para a
prestacdo dos servigos, tais como: mesas, cadeiras, bancos, balcdes, prateleiras, geladeiras,
camaras frigorificas, fogdes, freezers, liquidificadores, cafeteiras/maquina de café, espremedores
de frutas, pratos, travessas, recipientes para sobremesas, talheres, copos descartaveis, xicaras,
paliteiros, saleiros, toalhas de mesa, bandejas, palitos, guardanapos de papel, canudos para
refrigerantes e outros inerentes ao estabelecimento para o atendimento diério; bem como

responsabilizar-se pelos consertos/ manutengdes e reposigoes;

O projeto arquitetdnico das instalagbes serdo previamente submetidos aos Engenheiros e
Arquitetos do INCOR, que estardo designados para supervisionar a execucgao de servigos, para
aprovagdo, 0s quais levardo em conta a arquitetura e demais mobiliarios do Instituto ja

existentes;

Providenciar, as suas custas, a manutengao corretiva e preventiva das instalagdes, por firmas
especializadas, visando sempre manter em perfeito funcionamento, podendo ser supervisionado,

se necessario, por funcionarios designados pelo INCOR;

. Considerar instalagdes como sendo equipamentos e itens de conservagao
predial como lampadas, pintura, desentupimentos e similares quando

circunscritos a area dos restaurantes;

Indenizar a Permitente por quaisquer danos causados as suas instalagdes, no entorno do
restaurante, pela execucdo inadequada dos servigos, por seus empregados e/ou fornecedores,
podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar pela reparacdo dos danos ou reposi¢ao dos

bens;

Na hipétese de extingéo ou rescisdo contratual, devolver o restaurante em perfeitas condicdes de

funcionamento, de forma a néo interromper o fornecimento das refei¢des e outros;

Manter, por conta prépria, 0 estabelecimento rigorosamente limpo e arrumado, bem como
mesas, cadeiras, paredes, janelas, portas, banheiros e pisos dentro do mais alto padrdo de
limpeza e de higiene, notadamente no periodo de maior indice de utilizagdo e frequéncia,

providenciando a higienizagdo, desinfeccdo, das areas e instalagbes utilizadas,

8/75



S

14.9

14.10

14.11

14.12

14.13

14.14

14.15

CIENCIA E HUMANISMO

independentemente dos servigos realizados pelo INCOR, ndo podendo
utilizar produto quimico nocivo ao ser humano. Devera, também, preservar de qualquer
contaminagao os alimentos, mantendo-os acondicionados em locais protegidos, sem exposi¢ao

ao ar livre;

Utilizar produtos de limpeza adequados & natureza dos servigos, tais como detergentes com alto
poder bactericida, agdo fungicida e propriedade viricida, de forma a se obter a ampla
higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das m&os dos
empregados que manipulam os alimentos. Todos os produtos deverdo ser previamente

aprovados pelo Incor.

Cuidar para que n&o falte, durante o horéario de atendimento, quaisquer itens programados nos

cardapios;

Durante o contrato, com a prévia anuéncia da Diretoria de Infraestrutura do INCOR, poderao ser

fornecidos novos produtos ou preparados, a fim de diversificar os lanches e outros;

Atender as determinagdes da legislagdo CVS-5 de 09/04/2013 - REGULAMENTO TECNICO DE
BOAS PRATICAS PARA ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE ALIMENTOS E PARA
SERVICOS DE ALIMENTAGCAO e PORTARIA 2619/2011-SMS.G. publicada em DOC de
06/12/2011. Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condi¢bes sanitarias e técnicas das
atividades relacionadas a importagdo, exportacdo, extracdo, producdo, manipulagéo,
beneficiamento, acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuicdo, embalagem,
reembalagem, fracionamento, comercializagdo e uso de alimentos, aguas minerais e de fontes,

bebidas, aditivos e embalagens para alimentos.

Designar um Encarregado Geral para as seguintes tarefas: coordenar, comandar e fiscalizar o
bom andamento dos servicos; cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentacéo
pessoal dos empregados; fiscalizar 0 uso dos equipamentos, bem como manter sempre contato
com os colaboradores do INCOR que ficardo designadas para supervisionar a execugédo do

Contrato;

Comunicar por escrito qualquer anormalidade de carater urgente, logo verificada na execugao
dos servigos, e prestar os esclarecimentos julgados necessarios junto aos responsaveis do

INCOR designados para supervisionar a execugao do Contrato;

Manter os colaboradores devidamente uniformizado de cor clara e identificado por cracha,
zelando para que 0s mesmos se mantenham sempre com boa apresentacao, limpos e asseados,

com uso de EPIS recomendados conforme consta na CVS-5 de 09/04/2013 e Portaria
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2619/2011-SMS. G e devendo substituir imediatamente qualquer de seus
empregados ou prepostos em casos de absenteismos e/ou quando considerados inconvenientes

a boa ordem e no trato dos clientes, e as normas disciplinares da permitente;

Manter devidamente atualizado quadro com a relagdo nominal e carteira de saude dos

empregados que executardo os servigos de que trata o objeto deste contrato;

Apresentar a lista geral de seus empregados, com dados pessoais de identificagdo, comunicando

por escrito eventuais alteragdes ou substituicoes;

Assumir total e exclusivamente a responsabilidade por quaisquer énus ou encargos relacionados
com 0s seus empregados, na prestacao dos servigos objeto do contrato, sejam eles decorrentes
da Legislacdo Trabalhista, Social e Previdenciaria, incluidas as indenizagdes por eventuais

acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

Cumprir as exigéncias dos o6rgdos atrelados a Fiscalizagdo, mantendo em local visivel o

comprovante de inspegao da Vigilancia Sanitaria, dentro do prazo de validade;

Efetuar desinsetizagao e desratizagdo das areas do restaurante, cozinha, despensa e banheiros
cumprindo as legislagdes vigentes, antes de comegar as atividades, e posteriormente conforme
cronograma a ser definido pelo gestor responsavel pelo contrato do INCOR. Esses servigos
deverdo ser executados por empresas especializadas com aplicagdo de produtos especificos
registrados na ANVISA.

Todos os produtos utilizados para controle de vetores deveréo ser em gel, no caso de roedores;
iscas e granulados. E proibido 0 uso de pulverizagées de produtos toxicos na area e descarte

das embalagens utilizadas nos procedimentos.

Realizar limpeza geral nas caixas de gordura localizadas nas areas de seus servi¢os a cada 30
(trinta) dias, anotando em registro proprio;

A empresa vencedora devera providenciar, contrato de seguro de responsabilidade civil, para
danos morais, e quanto a objetos pessoais e empregados, os quais deverdo ser efetuados

constando como beneficiario a FUNDAGAO a quem devera ser encaminhada um copia da
apolice respectiva.

DO GESTOR DO CONTRATO/FISCALIZAGAO

A fiscalizagdo dos servicos de que trata este processo de permisséo de uso sera exercido
administrativamente pela Diretoria de Administracdo Predial e por uma Comissdo a ser criada
pela Diretoria Executiva do INCOR que terdo, dentre outras, as seguintes incumbéncias:
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Aprovar e observar se os cardapios apresentados pela contratada no inicio da

implantacédo estdo sendo cumpridos conforme proposto, bem como toda e qualquer alteragdo que vier a

ocorrer durante a vigéncia do contrato.

Verificar se a qualidade e marca dos produtos apresentados pela contratada no inicio da implantagéo
estdo sendo cumpridas, bem como toda e qualquer alteragcdo que vier a ocorrer durante a vigéncia do

contrato;

Verificar em visitas programadas ou ndo a qualidade e os habitos de higiene dos funcionarios da

contratada.

Fazer vistorias periodicas no local de preparo e onde séo servidos os alimentos baseado no “ROTEIRO
DE INSPECAO DAS BOAS PRATICAS EM ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE ALIMENTOS E
SERVICOS DE ALIMENTACAO do CVS-5 de 09/04/2013, observando a limpeza do ambiente, dos

equipamentos, dos utensilios usados na execugao dos servigos e 0 modo de conservagao dos alimentos.

Exigir pontualidade no cumprimento dos horéarios estabelecidos previamente acordado do funcionamento

do restaurante, lanchonete e refeitorio.

Anotar todas as queixas dos usuarios dos servigos do restaurante para serem examinadas e através de
pesquisas periodicas a ser disparada para os usuarios internos, bem como os apontamentos nas

pesquisas de satisfacdo da instituigao.

16 CONSIDERAGOES ACERCA DOS SERVIGOS

Todos os utensilios deverao ser fornecidos dentro de rigorosos padrdes de higiene. Nao serdo aceitos

talheres com cabo de madeira ou de plastico, bem como pratos de plastico.
17 PADRAO DE QUALIFICAGAO DE GENEROS ALIMENTICIOS E DE SERVIGOS

171 As operagdes de servir e entregar alimentos deverdo ser efetuadas com higiene, dentro dos

procedimentos compativeis com cada tipo de servigo estabelecido.
172 As mesas e balcdes deverdo ser limpos e arrumados para nova utilizagao.

17.3 O lixo do restaurante devera ser armazenado em sacos plasticos, que serdo lacrados em
recipientes com tampas e destinado exclusivamente para essa finalidade, utilizando-se um saco
para lixo seco e 02 (dois) sacos para lixo pastoso ou umido, de modo a evitar o rompimento dos
mesmos até a sua remogdo para local indicado pelos responsaveis pelo PGRSS (Plano de
Gerenciamento de Residuos dos Servicos de Saude), o que deverd ocorrer diariamente e

sempre que necessario, em horario a ser acordado entre as partes, INCOR e Permissionaria.
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OBS.: Compostagem sera bem avaliada para este item.
A empresa devera fornecer todos os recipientes para residuos, bem como manter a cdmara fria

para residuos em perfeitas condigbes de higiene. Praticas de sustentabilidade serdo bem

avaliadas.

OBS.: O residuo da camara fria (residuo) sera coletado pela empresa prestadora de servigo

de limpeza do InCor que é a responsavel pela coleta de residuos da instituigéo.
DOS CRITERIOS DE CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS

O critério de selecdo das melhores propostas sera baseado nas que empresas que
apresentarem a maior porcentagem de repasse mensal (‘X% sobre o faturamento liquido do més
anterior®), pertinente a taxa de uso do espaco permissionado, sendo que em eventual empate

entre as propostas, serdo ponderados para escolha o melhor resultado nos seguintes itens:

Maior Repasse (“X% sobre o faturamento liquido do més anterior*) — PESO 04;
Maior valor de investimento na reforma fisica (obras e equipamentos), sendo que o projeto devera

atender integralmente as exigéncias do item 11 e seus subitens - PESO 03;

Menor valor do peso da refeigao por kilo (R$/kg) para o publico em geral - PESO 02;
Menor prego do prato feito destinado aos funcionarios do Incor e FZ — PESO 01.

O critério de selecdo das melhores propostas acima sera aplicado apenas para promover

eventual desempate na selecao das trés melhores propostas, que irdo disputar a fase de lances.

DA DOTAGAO ORGAMENTARIA

A contratagdo decorrente deste processo de concessdo ndo envolvera recursos publicos. Dessa

forma, nédo necessita de previséo orgamentaria para tanto.

20

20.1

20.2

203

204

DAS DISPOSIGOES GERAIS

Os servigos especificados no objeto deste processo de concessdo ndo excluem outros que
porventura se fagam necessarios a boa execugdo da tarefa, estabelecido pelo INCOR/FZ,
obrigando-se a empresa vencedora a executa-los prontamente como parte integrante de suas

obrigacdes;

A vencedora devera apresentar cronograma de implantagéo e iniciar uma operagdo minima do
servico em até 30 dias apds a assinatura do contrato e operacdo completa ao término das

reformas;

A contratada devera realizar o projeto, as melhorias e as reformas no espago em até 60 dias da

assinatura do contrato com o InCor;

E expressamente proibida a venda de bebidas alcodlicas, de qualquer natureza, nas
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dependéncias do restaurante objeto da concessao;

205 E proibido fumar nas dependéncias do restaurante e do INCOR, inclusive no

patio/estacionamento;

206 E proibida a utilizagdo do ambiente do restaurante, pela Permissionaria, para reuniées ou atos

publicos, sem consulta prévia aos responsaveis pela Superviséo do INCOR;
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ANEXO I.A- COMPOSIGAO DOS SERVIGOS A SEREM OFERECIDOS

LANCHONETE

- Lanchonete com oferta de produtos variados (bebidas quentes e frias, salgados, sanduiches,

sanduiches naturais, doces diversos, bolos)

Obs.: contemplar sempre variagdes de comidas doces e salgadas: naturais, vegetarianas, veganas, lights,

diets bem como as bebidas também.

- Lanchonete ofertar aos funcionarios InCor e acompanhantes de pacientes SUS café da manha com

preco acessivel.

Composto no minimo por:

a) Café puro ou com leite ou cha
b) Pao francés ou substituto com manteiga
C) 01 tipo de fruta

Fornecimento de kit lanches, mediante voucher, emitido pelas éreas e contabilizados pela permissionaria

com emissao de nota fiscal avulsa para pagamento pela Fundagao Zerbini:

Laboratério clinico:

a) P&o com queijo branco ou péo de queijo;
b) Café com leite ou suco de laranja;
C) Fruta;
d) Biscoito saché;
Pet scan:
a) Pao com queijo branco ou p&o de queijo;
b) Café com leite ou suco de laranja;
C) Fruta;
d) Biscoito saché;
e) 1 fatia de bolo;
Coffee breaks em geral solicitado pelas reas, aprovados previamente pela Diretoria de Infraestrutura
Coffee |

a) Café (100mL/pessoa)
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b) Agua (1un./pessoa)

C) Mini pdo de queijo (5un./pessoa)
d) Saché de agucar (2un./pessoa)
e) Saché de adogante (2un./pessoa)

f) Palheta (2un./pessoa)

) Guardanapo (4un./pessoa)
Coffee Il
a Café (100 ml/pessoa)

O

Agua (1un./pessoa)

o O

)

)

) Mini p&o de queijo (5un./pessoa)
) Bolo simples (1fatia/pessoa)

)

D

Saché de agucar (2un./pessoa)
f) Saché de adogante (2un./pessoa)

Q) Palheta (2un./pessoa)

h) Guardanapo (4un./pessoa)
Coffee llI

a) Café (100 ml/pessoa)

b) Agua (1un./pessoa)

C) Suco de laranja (300 ml/pessoa)
d) Mini pdo de queijo (3un./pessoa)
e) Mini lanches (2un./pessoa)

f) Bolo simples (1fatia/pessoa)

) Salada de frutas (1un./pessoa)
h) Saché de agucar (2un./pessoa)
) Saché de adogante (2un./pessoa)

j) Palheta (2un./pessoa)

k) Guardanapo (4un./pessoa)

RESTAURANTE

- Room Service aos acompanhantes dos pacientes da Saude Suplementar com cardapio disponibilizado
previamente com os devidos valores — entrega personalizada no quarto na unidade de internacdo —

pagamento no ato da entrega diretamente para a contratada.

- Self Service aos usuarios do InCor, colaboradores, alunos, professores, visitantes e acompanhantes de
15/75



pacientes — com precos previamente acordado com a contratante e a contratada

Composto de no minimo:

BUFFET DE SALADAS
a) 02 tipos de folhas
b) 03 tipos de legumes crus
c)  02tipos de gréos
d) 02 tipos de legumes cozidos
e) 02 tipos de elaborados de maionese
f) 02 tipos de elaboradas (alternado torta gelada, mousse, cuscuz e salada tipica elaborada).
g) 01 tipo de frios
h) 01 tipo de enlatado ou conserva
BUFFET QUENTE
a) 02 tipos de arroz (branco e elaborado)
b) 01 tipo de feijao (feijdo carioca)
C) 03 tipos de pratos principais (pescado, ave, carne bovina ou suina e embutidos).
d) 01 tipo de massa recheada gratinado
e) 03 tipos de guarnicao (1 legume, 1 folha refogada e 1 elaborada) e batata frita
f) 01 tipo de mini salgado
OMELETE
a) 6 op¢des de ingredientes para personalizar o seu omelete (op¢éo de 01 ou 2 ovos)
ESPACO VEGETARIANO
a) Arroz integral
b) 1 prato a base de proteina de soja e/ou preparagdes a base de queijo
C) 1 guarni¢do (ex. brocolis, couve-flor, cenoura baby, entre outros)
d) Feijao
e) Grao de bico, Lentilha, ervilha

dand
e , €D
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SOBREMESAS (CUSTO A PARTE)
a) 02 tipos de frutas
b) 01 elaborado doce

C) 01 tipo de pudim

d) Gelatina normal e diet
e) Salada de frutas
BEBIDAS

a) Refrigerante normal, diet e light
b) Suco integral
¢) Sucos em geral
d) Chas
- Prato feito - refeigdes para funcionarios InCor compativeis com o vale refei¢do da data.

Composto por no minimo:

a) Arroz branco ou integral ou substituto

b) Feijdo ou substituto

C) 01 tipo de carne (bife, frango, linguica calabresa, filé de peixe, omelete).
d) Salada (alface, tomate e cebola).

e) Batatas fritas ou substitutas

f) 01 tipo de sobremesa

()] 01 tipo de suco

NOTA: Todos os itens contidos nos servicos de room service, self service e prato feito, bem como na
lanchonete devem seguir as boas praticas de alimentagdo saudavel baseadas no Guia alimentar da
populacédo brasileira (Brasil. Ministério da Salde. Secretaria de Atengdo a Saude. Departamento de
Atencdo Basica. Guia alimentar para a populagéo brasileira / Ministério da Saude, Secretaria de Atengao a
Saude, Departamento de Atengdo Basica. — 2. ed., 1. reimpr. — Brasilia : Ministério da Saude, 2014),
contendo variedade de pratos, lanches e bebidas previamente aprovados pela Comissao do Incor da

qual integra 01 nutricionista.
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ANEXO I.B - MODELO DE PLANILHA DE FORMAGAO DE PREGOS

LANCHONETE

Listar todos os itens ofertados com os pregos unitarios

ITEM

Valor Unitario

Listar valores dos kits

ITEM

Valor Unitario

Kit Funcionario/Acompanhante SUS

Kit Laboratério de Analises Clinica

Kit Pet Scan

Listar valores dos Coffee Breaks

ITEM

Valor Unitario

Coffee Break — |

Coffee Break - ||

Coffee Break - ll

Room Service

Listar todos os itens ofertados com os pregos unitarios

ITEM

Valor Unitario

Prato
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Prato feito

Listar valor do prato feito (PF)

ITEM

Valor Unitario

Prato - Funcionario InCor e FZ

Prato - Publico Geral

Self Service

Listar valor do Kg

ITEM

Valor Unitario

Pre¢o do Kg/Funcionario InCor e FZ

Preco do Kg/Funcionario Complexo HC

Preco do Kg/Visitantes
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ANEXO 1.C - SLA’S (SERVICE LEVEL AGREEMENT) - CRITERIOS DA PESQUISA DE
SATISFAGAO E DE AVALIAGAO TECNICA

Item 1 — Avaliagao dos usuarios

A contratada devera instalar um totem para avaliagdo dos servigos na saida da lanchonete e do

restaurante com os seguintes marcadores:
a) Otimo (Notas 9 e 10) - Promotores
b) Bom (Notas 7 e 8) - Neutros
¢) Ruim (Notas abaixo 6) - Detratores

As perguntas da pesquisa devem abordar atendimento, limpeza, variedade, apresentagédo e sabor dos

produtos.

As notas deverdo ser apresentadas até o 5° dia util de cada més na RAC (reunido de andlise critica) de

avaliagéo dos servicos prestados para a Adm. Predial.

Para que a avaliagdo seja considerada positiva consideraremos que do total de respostas obtidas o

percentual de Promotores menos o percentual de detratores seja de 87:
Formula: %Promotores - %Detratores = 87

Exemplo: 89% Promotores — 2% Detratores = 87

Item 2 — Avaliagao Técnica

Aplicagio a cada 3 meses do ROTEIRO DE INSPECAO DAS BOAS PRATICAS EM
ESTABELECIMENTOS COMERCIAIS DE ALIMENTOS E SERVICOS DE ALIMENTACAO baseado na
CVS-5 de 09/04/2013.

A contratada devera elaborar plano de agao para cada item de Nao Conforme, com prazo de 10 dias e

sera reavaliado pela Adm. Predial se as pendéncias foram resolvidas.

ITENS DE AVALIAGAO CONFORMIDADE
LEGENDA: S - SIM (CONFORME) / N - NAO (NAO CONFORME) /NA- | S N NA
NAO SE APLICA

Controle de Saude dos Funcionarios
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Os funcionarios estdo aparentemente saudaveis, observadas auséncias
de lesdes cutaneas e de sinais e sintomas de infecgdes respiratérias e

oculares.

Higiene e Seguranga dos Funcionarios

Os funcionarios apresentam-se asseados, com maos limpas, unhas

curtas, sem esmalte ou adornos.

Os funcionarios encontram-se com uniformes limpos e com os

equipamentos de prote¢éo individual, quando necessarios

Durante as atividades de produgao, foram observados habitos e

comportamentos que evitam a contaminagao dos alimentos

Ha cartazes educativos sobre a higieniza¢do das méos nas instalagdes

sanitarias e lavatérios

Responsabilidade Técnica e Capacitagao de Pessoal

O estabelecimento possui um responsavel técnico comprovadamente

capacitado para implantar Boas Praticas

O estabelecimento possui um programa de capacitagdo em Boas Praticas

Recepc¢ao e Controle de Mercadorias

A recepgao de produtos é realizada em local apropriado, com
observagdes sobre a qualidade de: transportadores, embalagens,

rotulagens, avaliagdo sensorial e medicdes de temperaturas, entre outros

Armazenamento de Produtos

Embalagens, matérias-primas, ingredientes, alimentos preparados, que
necessitam ou nao de refrigeragdo ou congelamento séo identificados,
protegidos e armazenados adequadamente, de acordo com suas
caracteristicas e necessidades de localizagao, organizacao e controle de

temperatura.

Produtos reprovados com prazo de validade vencido ou para devolugéo

aos fornecedores estdo armazenados adequadamente quanto a
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organizagao e ao local

Refrigeradores e freezers estdo adequados as necessidades, quanto ao
estado de conservagao, higienizagdo e controle de temperatura, assim
como os volumes e as disposi¢cdes dos alimentos naqueles equipamentos

estdo adequados

Pré-Preparo dos Alimentos

Os procedimentos de pré-preparo evitam a contaminagao cruzada entre
alimentos crus, semi preparados e prontos ao consumo, e as embalagens

dos produtos s&o higienizados e adequadas a area de pré preparo.

O descongelamento e a retirada do sal de produtos séo realizados de

maneira adequada

A higienizagao de hortifruticolas é realizada em local adequado e
conforme as recomendagdes da Portaria CVS 05. Principios ativos

desinfetantes e a concentragdo de uso encontram-se adequados

Ha instrugdes facilmente visiveis e compreensiveis, sobre higienizagao

dos hortifruticolas no local desta operagéo

Preparo de Alimentos

Os procedimentos de cocgéo, resfriamento e refrigeracdo dos alimentos
sao realizados em locais apropriados e sob controle de tempos e

temperaturas adequadas

Existe controle de temperatura do procedimento de fritura e as
caracteristicas sensoriais dos 6leos utilizados nesse procedimento

encontram-se adequadas

O estabelecimento ndo oferece aos consumidores ovos crus. O
Responsavel Técnico conhece as regras sobre a utilizagao de ovos
determinadas na Portaria CVS 5

Distribuicao de Alimentos Preparados

Os alimentos expostos ao consumo imediato encontram-se protegidos e
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sob adequados critérios de tempo e temperatura de exposicdo

A agua do balcéo térmico encontra-se limpa e sua temperatura é

controlada

Os ornamentos e ventiladores da area de consumagao encontram-se

adequados

O pagamento de despesas ocorre em local especifico e reservado e 0

funcionario do caixa ndo manipula os alimentos

A doagao de sobras de alimentos, quando realizada observa-se as Boas

Praticas

Guarda de Amostras em Cozinhas Industriais e Servigos de Alimentagao

A cozinha industrial ou o servigo de alimentacdo guarda amostras das

refeicGes preparadas conforme as determinagdes da Portaria CVS 5

Transporte de Alimentos

Os alimentos s&o transportados de maneira adequada e identificados, em
veiculos apropriados e higienizados, € em condi¢es adequados e

seguem as etapas obrigatérias determinadas na Portaria CVS 5

Os produtos saneantes sdo rotulados, adequados e armazenados

separadamente dos alimentos

Os funcionarios que realizam as operagdes de higienizagao sao
capacitados para isso e utilizam equipamentos de prote¢éo individual,

quando necessario

Abastecimento de agua

A agua utilizada no abastecimento da empresa é adequada e sua
qualidade é satisfatoria, controlada por analise laboratorial periddica,

conforme a legislagdo em vigor

O reservatorio de agua esta adequado e sua higienizacao periddica

encontra-se documentada

O gelo utilizado para entrar em contrato com alimentos e bebidas &
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produzido com agua potavel, sem produtos quimicos que possam

provocar contaminagao

O vapor em contato com alimentos ou usado para higieniza¢éo é
produzido com agua potavel, sem produtos quimicos que possam

provocar contaminagao

Esgotamento Sanitario

Ha um sistema de esgoto adequado

Os despejos das pias de produgao passam por caixa de gordura
higienizada periodicamente e instalada fora da &rea de manipulacéo e
armazenamento dos alimentos. Residuos de 6leo da produgéo nao sao

descartados na rede de esgoto

Materiais Reciclaveis e Residuos Sélidos

Na area de produgao, o lixo é depositado em recipientes com tampas
acionados por pedal, sem contato manual e é periodicamente retirado de
maneira que ndo provoca contaminagdo cruzada com alimentos. Os
reciclaveis e o lixo encontram-se adequadamente armazenados em local

que impossibilita atragao de vetores e pragas urbanas

Abastecimento de gas

A érea para armazenamento de gas € instalada em local ventilado e

protegido

Controle integrado de vetores e pragas urbanas

Existem procedimentos para o controle de pragas e vetores urbanos. Ha
comprovagao dos servigos efetuados por empresa licenciada no 6rgéo

competente de vigilancia sanitaria

Qualidade Sanitaria das Edificagdes e das instalagdes

Localizagao

Area externa livre de focos de insalubridade, auséncia de lixo e objetos

em desuso, livre de focos de vetores, animais domésticos e roedores.
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Acesso independente, ndo comum a habitagéo e outros usos.

Instalagoes

As instalagOes séo separadas por meios fisicos que facilitam higienizagédo
e a producao ocorre em fluxo continuo e ndo promove contaminagao
cruzada. Existem locais especificos para pré-preparo e para preparo. O

dimensionamento das instalagdes é proporcional ao volume de producdo

As reformas sao executadas fora do horario de manipulagdo dos

alimentos

Existe lavatorio exclusivo para higiene das méos, com um cartaz
educativo sobre isso, em posi¢ao estratégica em relagdo ao fluxo de

preparagdes dos alimentos

A higienizagao de materiais de limpeza, tais como baldes, vassouras,
pano de chéo, entre outros, ocorre em local exclusivo, fora da area de

preparo de alimentos.

Equipamentos, Utensilio e Moveis

Equipamentos, utensilio e moveis sdo de facil higienizagdo, ndo
transmitem substancias tdxicas, odores ou sabores aos alimentos e as
partes de maior risco protegidas, tais como motor, prensa, pega cortante,

sucgao, correia e outros

As camaras frigorificas encontram-se adequadas

Piso

O piso é constituido de material liso, antiderrapante, resistente,
impermeavel, lavavel, integro, sem trincas, vazamento e infiltragdes. Os

ralos s&o sifonados com dispositivos que permitem seu fechamento

Paredes, tetos e forros

As paredes de divisorias, assim como tetos e forros sdo solidos, com

acabamento liso e impermeavel
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N&o possuem vazamentos, umidade, bolores, infiltragdes, trincas,

rachaduras, descascamento, goteiras, dentre outros

Portas e janelas

As portas s&o ajustadas aos batentes, de facil limpeza, possuem
mecanismo de fechamento automatico e prote¢éo na parte inferior contra
insetos e roedores. As janelas séo ajustadas aos batentes e protegidas

com telas milimétricas removiveis para limpeza

lluminagao

As lampadas e luminarias encontram-se protegidas contra quedas
acidentais ou explos&o. As instalagdes elétricas sdo embutidas ou
encontram-se protegidas por tubulagdes presas e distantes das paredes

e teto

Ventilagao

O sistema de ventilagao da edificacdo garante conforto térmico,
renovacao do ar e a manutengé@o do ambiente livre de fungos, gases,
fumaga, gordura e condensagao de vapores, dentre outros. A
ventilagao/exaustdo do ar ¢ direcionada da area limpa para a suja. Os
exaustores possuem telas milimétricas removiveis para impedir a entrada

de vetores e pragas urbanas. Os equipamentos e filtros s&o higienizados.

Nao sao utilizados ventiladores nem climatizadores com aspersao de
neblina sobre os alimentos, ou nas areas de manipulacdo e

armazenamento

Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados

O estabelecimento possui um manual de Boas Praticas e os POPs e

estdo disponiveis aos funcionarios e a fiscalizagdo sanitaria
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ANEXO 1.D - PLANTA DOS AMBIENTES
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ANEXO L.E EQUIPAMENTOS INCOR - RESTAURANTE E LANCHONETE

EQUIPAMENTOS INCOR - RESTAURANTE/LANCHONETE

Qtde |DESCRIGAO DO MATERIAL/ EQUIPAMENTO
1 |Prateleira elevada gradeada 250x50x3,5cm usado |sem garantia
15 |Estante prat. Metalica galvanizada, 05 planos, 90x50x198cm usado |sem garantia
1 |Descascador de legumes, B6115 - Hobart usado |sem garantia
10 |Prateleira elevada lisa, 120x35x3,5cm usado |sem garantia
1 |Mesa lisa com 01 prateleira inferior gradeada, 150x55x85cm usado |sem garantia
3 |Mesa em polietileno, 120x55x85cm usado |sem garantia
2 |Recipiente horiz., refrig., 2 portas e 1 cuba 60x50x52¢cm, 280x72x85cm usado |sem garantia
1 |Recipiente horiz., refrig., 2 portas, 220x72x85cm - usado |sem garantia
1 |Mesa com 01 cuba 60x50x25¢cm - usado |sem garantia
2 |Fritador a gas, 20 litros, 02 cestas, 50x75x85¢cm usado |sem garantia
2 |Fogéo a gas forno, 4 queimadores, grelhas 40x40cm, 95x105x85cm usado |sem garantia
1 |Mesa lisa com prateleira inferior lisa, 100x55x85cm usado |sem garantia
1 Forno modular 03 cdmaras, elétrica, 10x55x85cm usado |sem garantia
2 |Forno combinado, 20gn's, elétrica 100x82x180cm usado |sem garantia
3 |Transportador auxiliar, 02 planos usado |sem garantia
2 |Pass thru aquecido, 02 portas de cada lado, 140x85x200 cm usado |sem garantia
2 |Pass thru refrigerado, 02 portas de cada lado, 140x85x200 cm usado |sem garantia
2 |Mesa em granito para bandeja com rodizios, 95x75x48 usado |sem garantia
2 |Balc3o pista fria usado |sem garantia
1 |Balcdo térmico com 6 gn's usado |sem garantia
1 |Esteira transportadora. (350+385)x65x85 cm usado |sem garantia
2 |Transportador para remolho de talhares, 60x60x60cm usado |sem garantia
1 |Esguincho de pré- lavagem usado |sem garantia
1 |Mesa lisa com 1 prateleira inferior gradeada, 150x60x85cm usado |sem garantia
1 |Maquina de lavar, C88A D/E elétrica + BHV (vapor) - HOBART usado |sem garantia
1 Mesa com 02 cubas 80x60x40 cm, 260x72x85 cm usado |sem garantia
1 |Recipiente horizontal refrigerado, 03 portas, 255x72x85 cm usado |sem garantia
1 |Chapa bifeteira de mesa, a gas, 100x65x35 cm usado |sem garantia
1 Mesa com 01 cuba 60x50x25 cm, 120x72x85 cm usado |sem garantia
1 Mesa com 02 cubas 50x40x30 cm, 230x72x85 cm usado |sem garantia
1 [Mesa lisa, 210x72x85 cm usado |sem garantia
1 |Suporte para facas, 80x8x20 cm usado |sem garantia
1 |Suporte para aventais, 40x2 cm usado |sem garantia

23 Mesa com estrutura metalica na cor cinza, com tampo revestido com

laminado melaminico na cor azul. usado |sem garantia
92 Cadeira em estrutura metalica, na cor cinza, com assento redondo,
revestido com laminado melaminico na cor amarela. usado |sem garantia

Vitrine expositora aquecida, em acgo inox escovado, iluminagdo interna com
lampadas fluorescentes, prateleira intermediaria em vidro, portas deslizantes
1 |espelhadas, vidro expositor curvo de 8 mm de espessura, acabamento em
tubo de latdo, aquecimento por resisténcia elétrica, controlada por
termostato e l[dmpada piloto. usado |sem garantia
Vitrine expositora refrigerada, em ago inox escovado, iluminagao interna
com lampadas fluorescentes, prateleira intermediaria em vidro, portas

1 |deslizantes espelhadas, vidro expositor curvo de 8 mm de espessura,
acabamento em tubo de latdo, refrigeracio por ar forgado, com compressor
de 1/4 HP. usado |sem garantia
1 Prateleira elevada lisa, em ago inox escovado, com suporte tipo mio frances| usado |sem garantia
Mesa auxiliar lisa, em ago inox escovado, pés e tubos de ago inox, com
sapatas niveladoras, prateleira inferior lisa, 100x55x85 cm. usado |sem garantia
Recipiente horizontal refrigerado, estrtutura metalica com revestimento
externo em ago inox escovado e interno em aluminio, isolamento em
poliuretano injetado, pés com sapatas niveladoras, compressor de 1/4
HP220V, temperatura de trabalho + 5 C. usado |sem garantia
Recipiente horizontal refrigerado, estrutura metalica com revestimento
externo em ago inox escovado e interno em aluminio, isolamento em
poliuretano injetado, pés com sapatas niveladoras, compressor de 1/3 HP
220V, temperatura de trabalho + 5 C. usado |sem garantia
Mesa auxiliar com cuba, em ago inox escovado, pés e tubos também aco
1 inox, sapatas niveladoras, espelho de 10 cm junto a parede e 01 cuba de
60x50x30 cm. usado |sem garantia
5 |Cémara frias (4 alimentos/1residua) usado |sem garantia

OBS.: Todos os equipamentos listados neste Anexo 5, estdo instalados no local do Restaurante,
Refeitério e Lanchonete, e deverdo ser entregues (conforme recebido) pela contrata ao contratante caso
ocorra rescisao de contrato de ambas as partes.



IMPORTANTE: Todos os outros equipamentos, balcdes, freezer, refrigeradores, acessorios, deveréo ser
instalados pela contratada para a operagao dos locais e deve ser de boa qualidade, sempre verificando as
necessidades de infraestrutura para que ndo ocorra sobrecarga de energia e elevado consumo de agua.
Todos os equipamentos devem ser listados e uma cdpia encaminhada para o responsavel da contratante.
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ANEXO I

ATESTADO DE VISTORIA TECNICA
EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021

PROCESSO N° 3443/2021

FUNDAGAO ZERBINI

Certifico para os devidos fins, que a empresa representada pelo(a) Sr°(%)

, compareceu no local da prestacdo dos servigos relacionados ao Edital de
Pregéo Privado n° 022/2021 — Processo n° 3443/2021, que tem como objeto a PERMISSAO DE USO, A
TiTULO ONEROSO, DE AREA DESTINADA A EXPLORAGAO DOS SERVIGOS DE RESTAURANTE E
LANCHONETE E OUTRAS AVENGAS - andar térreo do Bloco Il do Instituto do Coragao -
HCFMUSP, localizado na Avenida Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, n° 44, cidade de S&o Paulo, Estado de

Séo Paulo (“InCor-HCFMUSP”), a fim de realizar a Vistoria Técnica e constatou “in loco” a situagéo

existente.

Séo Paulo, (*) de (*) de 2022.

) 9.9.9.9.9.00.9.99900.9.9.99900.9.999009.9.94
(Nome, assinatura e carimbo do responsavel pelo Departamento
de Adminstragao Predial)

Empresa
(Nome, assinatura do representante)
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ANEXO Il

MODELO PROCURAGAO

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE”
N° FZ 022/2021 PROCESSO N° 3443/2021

OUTORGANTE: (*) pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o n° (+), com sede na Rua
(*), n° (%), (*), CEP (), cidade de (), Estado de (), neste ato representado, nos termos do artigo (*) de
seu contrato social/estatuto social, por seus (cargo(s)), (nome(s) completo(s)), (nacionalidade(s)),
(estado(s) civil(s)), portador(s) da(s) cédula(s) de identidade R.G. n°(s) (*), inscrito(s) nos CPF(s) sob o(s)
n° (s), com enderego comercial na Rua (), n° (*), n°. (*), (*), CEP (*), cidade de (*), Estado de (°).

OUTORGADO(S): Nome(s) completo(s), (nacionalidade(s)), (estado(s) civil(s)), portador(s) da(s)
cédula(s) de identidade R.G. n%(s) (¢), inscrito(s) nos CPF(s) sob o(s) n°%(s), com enderego comercial na
Rua (¢), n°(*), n°. (*), (*), CEP (), cidade de (¢), Estado de ().

PODERES: (Isoladamente ou Em Conjunto, conforme a regra da Outorgante), representar a Outorgante
no PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021, aberto pela Fundagdo Zerbini,
podendo para tanto formular lances, negociar preco, interpor recursos e desistir de sua interposigéo,
assumir todos os direitos e obrigagdes oriundos PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N°
022/2021, assim como assinar contrato, e praticar todos os demais atos pertinentes ao procedimento.

A presente procuragdo € valida por (inserir prazo estabelecido no contrato social/estatuto social do
participante), sendo vedado seu substabelecimento.

Séo Paulo, (+) de (*) de 2022.

Nome empresarial da participante
(Nome do representante legal) (RG e Cargo)
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ANEXO IV
DECLARAGAO DA PARTICIPANTE DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAGAO

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

(Papel timbrado da participante)

Fundagao Zerbini

PREGAO PRIVADO N° FZ 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

A (nome empresarial da participante), devidamente inscrita no CNPJ sob o n° (¢),
neste ato através de seu representante legal, declara, para os devidos fins de direito, que o local de execugao
dos servigos objeto do PREGAO PRIVADO N° FZ 022/2021, PROCESSO N° 3443/2021, foi minuciosamente
vistoriado, sendo que tomamos conhecimento das reais condigdes para a execugdo dos servigos, sendo
coletadas todas as informacdes, dados e elementos necessarios a perfeita elaboragdo da PROPOSTA DE
PRECO.

Sao Paulo, 25 de Abril de 2022.

(Nome empresarial da participante)
(Nome do representante e ou procurador)
(RG e cargo)
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ANEXO V

DECLARAGAO DE SITUAGAO REGULAR PERANTE O MINISTERIO DO TRABALHO

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

(Papel timbrado da participante)

Fundacao Zerbini

PREGAO N° FZ 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

Eu (nome completo), representante legal da empresa (nome empresarial da
participante), devidamente inscrita no CNPJ sob o n° (+), interessada em participar do PREGAO PRIVADO N°
FZ 022/2021, PROCESSO N° 3443/2021, realizado pela Fundag&o Zerbini, declaro, sob as penas da lei, que,
nos termos do artigo 27, da Lei Federal n® 8.666, de 21 de junho de 1993, a (nome empresarial da
participante) encontra- se em situagdo regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a
observancia do disposto no inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicdo Federal.

Sao Paulo, 25 de Abril de 2022.

(Nome do declarante) (RG)
(Fungao ou Cargo na participante)
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ANEXO VI

DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

(Papel timbrado da participante)

Fundagao Zerbini

PREGAO N° FZ 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

A (nome empresarial da participante), devidamente inscrita no CNPJ sob o0 n° (¢),
neste ato através de seu representante legal, declara, para os fins e efeitos de direito, sob as penas da lei,
que ndo esta suspensa para licitar e contratar com a Administracdo Publica e que é empresa idénea nos
termos da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993, portanto, ndo foi declarada inidonea nem esta
impedida de licitar ou contratar com Administragdo Publica ou foi punida com suspensdo ou impedimento do
direito de licitar e contratar com a Administragdo Publica, nem sequer se enquadra em qualquer das
hipéteses do item 2.2 deste Edital de PREGAO PRIVADO N° FZ 022/2021, PROCESSO N° 3443/2021.

Sao Paulo, 25 de Abril de 2022.

(Nome empresarial da participante)
(Nome do representante e ou procurador) (RG e cargo)
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ANEXO VI
MODELO DA PROPOSTA DE PREGO

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

(Papel timbrado da participante)

PREGAO PRIVADO N° FZ 022/2021

PROCESSO N° 3443/2021

ABERTURA: 25/04/2022 - 10:00 horas

ENDEREGCO: Av. Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, 44 - SS Bloco Il - Setor de Compras. CIDADE: S&o Paulo
ESTADO: Séo Paulo - CEP: 05403-000 - FONE: (11) 2661-5701.

Nome empresarial,
enderego completo
CNPJ n®:

Inscricdo estadual n°:
Inscrigdo municipal n°:

1. Percentual (%) de repasse pertinente a permissdao de uso a titulo oneroso: X% sobre o
faturamento liquido do més anterior, salvo quando o percentual de repasse sobre o indice do
faturamento liquido for menor que o importe de R$ 35.000,00 (trinta e cinco mil reais) e também os
valores devidos das utilidades (&gua, energia elétrica e gas).

2. Investimentos para funionamento:
ESPAGO Tipo de Investimento Valor Estimado (R$)
Restaurante Exemplo: Obras de reforma, Equipamentos, Mobiliario, R$
Decoracao e Utensilios.
Lanchonete Exemplo: Obras de reforma, Equipamentos, Mobiliario, R$
Decoragéo e Utensilios.
Refeitdrio Exemplo: Obras de reforma, Equipamentos, Mobiliario, R$

Decoraiéo e Utensilios.

OBS. Descritivo dos investimentos segue anexo a presente proposta.
3. Valor do peso da refeicdo por kilo (R$/KG) para o publico geral: R$
4, Valor do Prato Feito (“PF”) para os funcionarios do InCor e FZ: R$
ANEXOS:

5. Planilha de Formacéo de Pregos, conforme modelo constante no Memorial Descritivo do Edital
(incluindo os pregos do kilo para o publico em geral e o preco direcionado aos funcionarios InCor/FZ);
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6. Memorial descritivo dos dos investimentos a serem realizados (detalhar sobre os gastos com
reformas de fachada, mesas e cadeiras, lista dos equipamentos a serem instalados, devendo ser
mencionado modelo e tipo de equipamentos e materiais a serem utilizados);

7. Cronograma de execucdo das melhorias necessarias para implantagdo dos servigos a serem
efetivamente prestados nas areas permissionadas, conforme tabela abaixo:

Espago Descri¢ao da etapa a ser executada Periodo da execugao
(“x dias”)
Lanchonete
Restaurante
Refeitorio

Prazo de inicio da implantagéo dos servigos: 1° dia util apds a assinatura do contrato.

A proposta tera 90 (noventa) dias de validade.

Sao Paulo, 25 de Abril de 2022.

(Nome empresarial da participante)
(Nome do representante e ou procurador)

(RG e cargo)
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ANEXO VIII

DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

(Modelo — deve ser emitido preferencialmente em papel timbrado da participante)

A
Fundagao Zerbini

PREGAO PRIVADO TIPO MENOR PREGO FZ N° 022/2021
PROCESSO N° 3443/2021

DATA DA REALIZAGAO: xx/xx/xxxx

HORARIO: xx:xx

A (nome empresarial da participante), devidamente inscrita no CNPJ sob o n° (¢), por
intermédio de seu representante legal, declara, sob as penas da lei, em especial 0 art. 299 do Cédigo Penal
Brasileiro que:

(a) a proposta apresentada para participar do presente certame foi elaborada de maneira independente
pela Participante, e o conteudo da proposta nédo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado,
discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato do presente Pregéo, por qualquer
meio ou por qualquer pessoa;

(b) a intengéo de apresentar a proposta elaborada para participar do presente Pregdo néo foi informada,
discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato do presente Pregéo, por qualquer
meio ou por qualquer pessoa;

(c) nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisao de qualquer outro participante
potencial ou de fato do presente Pregéo quanto a participar ou ndo do referido certame;

(d) 0 conteudo da proposta apresentada para participar do presente Pregdo néo sera, no todo ou em
parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato do
presente Pregéo antes da adjudicagéo do objeto no Processo;

(e) o conteudo da proposta apresentada para participar do presente Pregdo néo foi, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante da Fundagao Zerbini antes da
abertura oficial das propostas; e
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() que estd plenamente ciente do teor e da extensédo desta declaragéo e que detém plenos poderes e
informacgdes para firma-la.

S30 Paulo, 25 de Abril de 2022.

(Nome empresarial da participante)
(Nome do representante e ou procurador)
(RG e cargo)
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ANEXO IX
MINUTA DE CONTRATO

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° FZ 022/2021 - PROCESSO N° 3443/2021

PERMISSAO DE USO, A TITULO ONEROSO, DE AREA DESTINADA A EXPLORAGAO DOS SERVIGOS
DE RESTAURANTE E LANCHONETE E OUTRAS AVENGAS

Pelo presente instrumento particular de um lado, FUNDAGAO ZERBINI, pessoa juridica de direito privado sem
fins econdmicos, inscrita no CNPJ sob o n°. 50.644.053/0001-13, com sede na Avenida Dr. Enéas de Carvalho
Aguiar, n°. 44 - 2° andar, Cerqueira César, CEP 05.403-000, cidade de S&o Paulo, Estado de S&o Paulo, e
também inscrita no CNPJ 50.644.053/0003-85 com endere¢o na Rua Haddock Lobo, n°. 347 - 9° andar,
Cerqueira César, CEP 01414-001, cidade de Sao Paulo, Estado de Sao Paulo, neste ato por seus
representantes legais infra-assinados, doravante denominada FUNDAGAO, e de outro lado, XXXXX, com sede
na Rua Tutoia, n°. 119, Vila Mariana, S&o Paulo, SP, Inscrita no CNPJ sob 0 n°xxxx, neste ato representada
por seus procuradores legais infra-assinados, 0 qual passa a integrar o presente para todos os fins e efeitos de
direito, doravante denominada PERMISSIONARIA, sendo que FUNDAGAO e PERMISSIONARIA doravante
denominadas em conjunto “Partes”.

CONSIDERANDO QUE:

(@) O Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de S&o Paulo — HCFMUSP e a
Fundacdo Zerbini mantém celebrado Convénio n° 01/2019, qual objetiva a cooperagdo da
FUNDAGAO no desenvolvimento das atividades de ensino, pesquisa e assisténcia integral & Satde da
comunidade, através do apoio direto ao Instituto do Coragéo do Hospital das Clinicas da Faculdade de
Medicina da Universidade de S&o Paulo — InCor-HCFMUSP;

(b) A FUNDAGAO ¢ permissionaria de area pertencente ao patriménio do HCFMUSP, denominada “praga
para alimentagéo e conveniéncia”, situadas no Térreo do Bloco I, do Instituto do Coragdo do Hospital
das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de S&o Paulo — InCor-HCFMUSP, na Avenida
Doutor Enéas de Carvalho Aguiar, n.° 44, qual estd destinada a alimentacdo das pessoas que
transitam e mantém-se no InCor, bem como promoveu procedimento licitatorio para obter a opgéo
mais vantajosa para a instituicao, seus colaboradores, pacientes e visitantes;

(c) A PERMISSIONARIA foi vencedora do Pregéo Privado n°® FZ n® 022/2021, Processo n°® 3443/2021;

(d) A PERMISSIONARIA é empresa idonea, de renomado nome no mercado e possui todos os registros,
alvaras, licengas e autorizagdes para a prestacao dos servigos relavionadoa a esta permisséo de uso
de espago a titulo oneroso, e tem interesse em propiciar as melhores praticas de mercado aliadas a
melhor relag&o do trinémio custo, beneficio e qualidade;

(e) A Proposta Comercial formulada pela PERMISSIONARIA, a qual passa a integrar o presente
instrumento (Anexo ll), é de conhecimento da Superintendéncia do HCFMUSP.

Resolvem as Partes firmar o presente Contrato de Permissdo de uso, a titulo oneroso, de area destinada a
exploragdo dos servigos de restaurante e lanchonete e Outras Avengas (“‘Contrato”) que se regerad pelas
seguintes clausulas e condigdes:
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CLAUSULA PRIMEIRA - DO ESPAGO PERMISSIONADO

1.1. A FUNDAGAO é dententora da permissdo de uso de areas especificas destinadas & exploragdo
comercial, situadas no piso térreo do imoével denominado Bloco Il do INCOR do HCFMUSP, sito na Avenida Dr.
Enéas de Carvalho Aguiar, 44 — Sdo Paulo — SP e das quais se destacam para efeito deste contrato as areas
destinadas:

a) Restaurante e lanchonete, com metragem de 697,27,00 m?, individualizada em planta baixa, conforme
Anexo Il deste contrato; e

b) Refeitério, com a metragem de 147,43 m?, individualizada em planta baixa conforme Anexo Il deste
contrato.

1.2. Aidentificagdo fisica das areas estabelecidas acima esta visualizada no Projeto representado pelo Anexo
[l e plantas baixas integrantes do referido Anexo os quais passam a integrar o presente instrumento.

CLAUSULA SEGUNDA-DO OBJETO

2.1. Pelo presente instrumento, a FUNDAGAO permite a utilizacdo do espago descrito na Clausula Primeira
acima a PERMISSIONARIA, a titulo oneroso, pelo periodo ajustado na Clausula Terceira, para a exploragao
do ramo da atividade alimenticia com a finalidade de disponibilizar as diversas formas de refeicdes a
colaboradores e visitantes da FUNDAGAO;

2.1.1. A exploragdo por parte da PERMISSIONARIA se dara por meio da Lanchonete, do Restaurante, e do
Refeitdrio, de acordo com as condicdes previstas no Anexo |;

2.2. Declara a PERMISSIONARIA que se encontra apta para a implantagdo das condicdes objeto da proposta
comercial (Anexo Il) nos prazos e condigdes apresentadas;

2.3. Declara a PERMISSIONARIA que, a fim de viabilizar a exploragéo da atividade alimenticia citada no caput
desta clausula, permanece na posse dos equipamenteos cedidos pela FUNDACAO, em comodato, descritos
no Anexo Il deste contrato, sendo que ao final desta relagéo contratual deveréo estes ser restituidos a
FUNDAGCAO, nas mesmas condigdes apresentadas no momento da entrega, salvo eventuais desgastes
promovidos pelo tempo de uso.

2.4 Fazem parte deste instrumento os seguintes anexos:

a) Anexo | - Edital Pregao Privado FZ n® 022/2021 Processo n° 3443/2021 e Memorial Descritivo;

b) Anexo Il - Proposta Comercial e Ata de Sessao Publica;

C) Anexo |l - Relatorio de Equipamentos cedidos em comodato para Permissionaria

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRAZO DE VIGENCIA E DAS CONDICOES RESCISORIAS

3.1. A vigéncia do presente contrato é de 60 (sessenta) meses, a contar do 1° dia util apés a data da
assinatura, onde na hipotese de interesse convergente entre as partes, podera ser prorrogado por periodo a
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ser estabelecido por meio de Termo Aditivo especifico.

3.2. Este instrumento podera ser rescindido por qualquer das partes, a qualquer momento, mediante
manifestacéo formal, com aviso de recebimento e com antecedéncia de 90 (noventa) dias do encerramento.

3.2.1.  Excetua-se do cumprimento de pré-aviso e a satisfagdo de indenizagao por parte da FUNDAQAO a
PERMISSIONARIA, a ocorréncia de eventual cessacdo da Permissdo de Uso do HCFMUSP a FUNDACAO.

3.21 Excetua-se do cumprimento de pré-aviso e a satisfagdo de indenizacéo por parte da FUNDAGAO &
PERMISSIONARIA, também na ocorréncia de descumprimento dos prazos de implantagao e da prestagéo dos
servicos alimenticioas nas areas permissionadas, de forma injustificada, podendo a FUNDAGAO solicitar
esclarecimentos & PERMISSIONARIA assim que percebido referida infragéo, cabendo a rescisdo contratual,
no caso de auséncia de justificativa ou reiteradas situagdes de descumprimento contratual.

3.3. No caso da FUNDAGAO rescindir o presente contrato unilateralmente, impossibilitando que este alcance o
prazo estipulado de 60 (sessenta) meses de operagdo nas condi¢des pactuadas neste instrumento, a
PERMISSIONARIA, tendo em vista os investimentos que serdo por ela efetuados e devidamente
comprovados, fara jus a um ressarcimento equivalente a:

Valor Total a Ressarcir (VTR) = (Valor investido comprovado / 60 meses) x Numero de meses faltantes
para completar estes sessenta meses. O eventual ressarcimento sera realizado em parcelas mensais,
as quais serdo tantas quantas forem os meses faltantes para a conclusao dos 60 meses, a partir do
primeiro més apds o final da operagéo, até que se complete o VTR.

3.3.1 Na hipdtese de rescis@o contratual antes dos 60 (sessenta) meses, e ndo havendo a consequente
satisfacdo da indenizagao de que trata o item 3.3 acima, a PERMISSIONARIA podera, a seu livre arbitrio, a
qualquer tempo e sob quaisquer condigdes, retirar os equipamentos e mobiliarios objetos dos investimentos,
nao podendo interferir ou destruir as instalagdes fisicas prediais existentes e benfeitorias acrescidas ao imével,
sendo que & FUNDAGAO nZo cabera qualquer direito de retencdo dos mesmos, ou ainda qualquer
indenizacao, sob qualquer titulo.

3.3.2. Na hipdtese da rescisdo ser provocada pela PERMISSIONARIA antes daquele prazo estipulado no
item 3.1 acima, sem que incidam quaisquer daquelas hipoteses elencadas nos itens 3.5.1 a 3.5.3 deste
instrumento, os bens pertinentes aos inventimentos serdo repassados a FUNDACAO;

3.4 A parte que rescindir este contrato sem a concessao do aviso prévio objeto do item 3.2 desta clausula,
ficara obrigada a indenizar a outra pelo valor correspondente ao faturamento ocorrido nos 90 (noventa) dias
anteriores a rescisdo, sem prejuizo do disposto no item 3.3 e seus subitens desta clausula.

3.5. O presente contrato considerar-se-a rescindido de pleno direito, independentemente de qualquer
notificacdo ou comunicagao judicial ou extrajudicial ou mesmo de aviso prévio, uma vez verificada a ocorréncia
dos seguintes eventos:

3.5.1. Requerimento de recuperacao judicial ou extrajudicial, faléncia, liquidagdo judicial ou extrajudicial de
qualquer uma das partes;

3.5.2. A cessao do presente contrato a terceiros sem a prévia anuéncia, por escrito, da outra parte;

3.5.3. Na hipotese do presente contrato tornar-se excessivamente oneroso para uma das partes, com
extrema vantagem para a outra;
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3.5.4. O nao cumprimento de quaisquer das clausulas e condigbes do presente contrato, que ndo aludam a
falta de pagamento e desde que ndo remediado dentro de 15 (quinze) dias, a contar do envio pela parte
prejudicada a infratora da notificagao de tal evento.

3.5.5 Em caso de descumprimento de qualquer determinacao legal, em especial da Lei 12.846/2013 (Lei
Anticorrupcao), desde que previamente comprovada.

3.6. Na hipotese de o presente contrato ser rescindido pela ocorréncia dos eventos referidos nos subitens 3.5.1
e 3.5.2 precedente, a parte infratora respondera perante a outra parte, pelas perdas e danos resultantes.

3.7. Também ensejarg a resciséo do contrato o ndo cumprimento dos SLA’s (Service Level Agreement) —
Critérios de pesquisa de satisfagdo e de avaliagdo técnica, estabelecidos no Memorial Descritivo (Anexo ),
Definigdo e Aplicagdo Operacional dos SLA’s (Service Level Agreement), como instrumento de avaliagao e
validagéo dos fornecimentos prestados, quando assim, devera haver um prévio aviso de 45 dias encaminhado
de uma parte a outra, sem prejuizo de eventual tentativa de ajuste operacional para a reversdo do quadro,
ficando esta Gltima hipotese sob a faculdade da FUNDAGAO aceitar a tentativa do ajuste operacional.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGAGOES DA PERMISSIONARIA

4.1. A PERMISSIONARIA, quando na posse do bem permissionado devera desenvolver e explorar as areas
tao-somente nas atividades a que se propde, sempre em conformidade as diretrizes do Memorial Descritivo
(Anexo I).

4.2. Incumbe a PERMISSIONARIA o cumprimento dos investimentos descritos na Proposta Comercial (Anexo
1), no valor total estimado em R$ xxx.xxx,xx (xxxx Xxx xxx xxx) composto pelos seguintes itens, os quais
também seguem detalhados no Anexo Il

e Obra Civil — Restaurante, Lanchonete, e Refeitério (mobilizagdo, demoligdo, construcéo,
revestimentos, granitos, piso, adequagdes hidrosanitarias e elétricas);

e Enxoval - Restaurante e Lanchonete, contemplando substituicdo dos utensilios da linha de
atendimento e operacao;

e Mobiliario — Restaurante, Lanchonete, e Refeitério (XXX) Breve descricdo do mobilidrio a serem
adquiridos e os locais que serdo utilizados (Ex: Balcdo, mesas e cadeiras);

e Equipamentos — Restaurante, Lanchonete, e Refeitorio (XXX) Breve descricdo dos equipamentos a
serem adquiridos e 0s locais que serdo utilizados (Ex: Geladeira, fogéo, forno vertical,etc);

e Tecnologia — Restaurante e Lanchonete, incluindo Tl e infra/cabeamento para adequagéo do novo
layout;

e Ambientagdo e comunicag&o visual — Restaurante e Lanchonete.

4.3. Ser a Unica responsavel pela guarda, conservagao e existéncia dos materiais a serem utilizados para
exploracao e desenvolvimento de suas atividades.

4.4, Comprometer-se a atender as especificagdes constantes do Edtital e Memorial Descritivo (Anexo 1), bem
como da Proposta Comercial (Anexo ) e no que tange ao regulamento do Instituto do Coragéo - InCor quanto
a horarios de funcionamento, férias coletivas, fechamento em eventuais dias de greve, proibicdo de venda de
bebidas alcodlicas, etc.

4.5. Ofertar produtos de qualidade, proporcionando condigdo comercial para o0 bom desempenho do presente
contrato.
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4.6. Ser a unica responsavel pelos salarios, encargos trabalhistas, sociais, previdenciarios e fundiarios de seus
empregados e/ou prepostos, decorrentes do seu negdcio, bem como os decorrentes de indenizagdo pelo
rompimento dos contratos de trabalho de seus empregados, sendo que o presente contrato de permissao de
uso de espaco a titulo oneroso ndo obriga a FUNDAGAO nem a torna solidaria de qualquer obrigacdo da
PERMISSIONARIA.

4.7. A PERMISSIONARIA devera apresentar e manter atualizado o registro do P.C.M.S.0. (Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional) e do P.P.R.A. (Programa de Prevencgéo de Riscos Ambientais).

4.8. A PERMISSIONARIA se obriga a manter por sua conta e risco na area objeto do presente, somente
funcionarios devidamente registrados, cujos salarios deverdo ser pagos pontualmente, sob pena de resciséo
deste contrato.

4.9. Responder civil e trabalhista pelos prejuizos materiais e, ou pessoais causados por seus empregados e/ou
prepostos, por danos ocorridos a FUNDACAQO, a terceiros e, ou sofridos por seus proprios empregados ou
prepostos ao transitarem pelas dependéncias do InCor e da FUNDACAO.

4.10. Contratar pessoal qualificado e em numero suficiente, para a execugdo dos servigos previstos.

4.11. Fornecer uniforme do pessoal utilizado na execucdo das atividades previstas (inclusive EPI's)
conservando-os limpos e em condigdes de serem usados.

4.12. Zelar por todos os bens moveis e iméveis da FUNDAGAO, ndo se responsabilizando, entretanto, pelo
desgaste de uso normal.

4.13. Providenciar durante a vigéncia deste contrato a limpeza das areas permissionadas;

4.14. Arcar com os custos referentes ao consumo de gas, agua/esgoto e energia elétrica, além da manutencéo
preventiva e corretiva dos equipamentos da FUNDAGAO dados em regime de comodato, durante o periodo de
vigéncia deste instrumento. Os custos a serem ressarcidos utilizardo como base o0s pregos unitarios praticados
no mercado pelas empresas permissionarias, que atendem atualmente o prédio do InCor.

4.15. Estabelecer a sistematica de controle higiénico-sanitario para a compra e pré-preparo, 0 preparo e
distribuicdo da alimentagdo visando a garantia da qualidade do servigo prestado.

4.16. A PERMISSIONARIA declara que possui contrato de seguro de responsabilidade civil geral no valor
segurado de R$ xx.xxx.xxx,xx (xxxxx de reais), valor este que difere para danos morais, no valor segurado de
R$ xx.xxx.xxx,xx (xxxxx de reais) e quanto a objetos pessoais e empregados, no valor de XX.XXX.XXX,XX (XXXXX
de reais).(confirmar valores do seguro)

Il - Os seguros deverdo ser efetuados constando como beneficiario a FUNDAGAO a quem devera ser
encaminhada um cépia da apolice respectiva. (confirmar)

416.1 Em caso de incéndio do qual resulte destruicdo ou danos parciais no imdvel, benfeitorias e
equipamentos, as obrigacdes das partes ndo sofrerdo alteragdes de continuidade. Se o incéndio, entretanto,
resultar destruigao total, sera licito as partes dar por encerrado o presente contrato de permissao de uso, ap6s
devidamente indenizada a FUNDAGAO pelo seguro, que utilizara a indenizagéo para reconstrugao do imével e
destinag&o que melhor lhe aprouver.
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4.17. Atender as reivindicagbes da Comissdo de Fiscalizagdo deste Contrato, compativeis com as presentes
clausulas contratuais, no prazo maximo de até 15 dias, sob pena de caracterizar a inadimpléncia contratual.
418 Tratara todas as pessoas com cordialidade e educacdo, de maneira a ndo denegrir ou prejudicar a
imagem, os direitos, os interesses e/ou 0 nome da FUNDAGAO, do InCor-HCFMUSP e/ou de terceiros a ela
relacionados;

419  Os representantes que assinam o presente Contrato tém os poderes necessarios para fazé-lo e estéo
devidamente autorizados a assumir as obrigagdes constantes neste Contrato;

420 Nao foi selecionada por manter ligagdes ou relacionamentos com administradores da Administracéo
Publica Direta ou Indireta, ou com qualquer colaborador da Fundagao Zerbini;

421  Nao foi recomendada ou exigida por um administrador ou agente publico, ou por qualquer colaborador
da Fundacéo Zerbini;

422 O quadro societarioc da PERMISSIONARIA e dos eventuais subcontratados ndo é composto por
profissionais ou por parentes destes que integram ou integraram os quadros de funcionarios: a) da Fundagéo
Zerbini, b) do Instituto do Coragédo do Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de Séo
Paulo; c) do Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de S&o Paulo; d) da Faculdade
de Medicina da Universidade de S&o Paulo; e f) da Universidade de Sao Paulo, nem sequer de entidades
relacionadas com as quais a Fundagdo Zerbini mantem ou manteve relacionamento, ou ainda; g) que possam
caracterizar qualquer vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira ou trabalhista entre o
soparticipante ou o setor soparticipante da prestagdo dos servigos objeto do presente Contrato;

423  Leu, compreendeu e concordou com as disposicdes contidas no Codigo de Ftica e Conduta da
Fundacdo Zerbini disponivel na pagina Cédigo de Etica e Portal da Transparéncia do site www.fz.org.br,
declarando ainda que as cumpriré integralmente, no que Ihe for aplicavel; e

424 A presente contratagdo néo foi processada, direta ou indiretamente, por meio de algum favor, cortesia,
para si ou para terceiros, ou por meio de qualquer agao que, de alguma forma, possa caracterizar um eventual
conflito de interesses, nos termos do Cédigo de Etica e Conduta da Fundacdo Zerbini disponivel no site
www.zerbini.org.br, ou ainda, que possa ensejar a alegagao de que néo foi selecionada por meio de critérios
objetivos e impessoais, nos termos do Regulamento de Compras e Contratagdes da Fundagéo Zerbini também
disponivel na pagina Fornecedores e Portal da Transparéncia no site www.fz.org.br

CLAUSULA QUINTA - DAS OBRIGAGOES DA FUNDAGAO

5.1. Incumbe a FUNDAGAO garantir a PERMISSIONARIA, desde que cumprido por esta Ultima as condicdes
compromissadas no Memorial Descritivo € na Proposta Comercial (Anexos | e Il) a utilizagdo das é&reas
estabelecidas no item 1.1 deste instrumento.

5.2. Nomear Gestor do Contrato pelo InCor, representando a FUNDAGAO, bem como Comissdo de
Fiscalizagdo. O Gestor do contrato sera o responsavel por todo o relacionamento operacional entre a
FUNDACAO e a PERMISSIONARIA e a comissao de fiscalizagdo sera a responsavel pelo acompanhamento
dos SLAs e tratativas técnicas que envolvam o controle e a operacionalizagdo das atividades prestadas.
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CLAUSULA SEXTA - DO FATURAMENTO E REPASSE MENSAL

6.1. A FUNDAGAO recebera mensalmente em contraprestacdo das areas utilizadas para exploragdo
comercial os valores que abaixo seguem:

6.1.1. Mensalmente, uma parte variavel correspondente a x% (x por cento) do faturamento liquido (cujo calculo
é composto pela venda bruta menos os impostos (PIS, ICMS e COFINS), obtido pela PERMISSIONARIA em
cada atividade explorada comercialmente (“Repasse”).

6.1.2. A PERMISSIONARIA garante & FUNDAGAO o pagamento de uma contraprestagdo mensal minima
de R$ 35.000,00 (trinta e cinco mil reais) e também os valores devidos das utilidades (agua, energia elétrica e
gas), quando a soma mensal dos valores apurados no item 6.1.1 acima néo atingir tal valor minimo.

6.1.3 O preco estabelecido na clausula 6.1.2 no Contrato, podera ser reajustado, mediante acordo entre as
Partes através de assinatura de Termo Aditivo, decorridos 12 (doze) meses da data inicial, com base na
variagdo do Indice Geral de Precos - Mercado (IGP-M), ou indice que o substitua em seu contelido, na falta ou
demora em sua publicagao.

6.2. A contraprestacdo devida pela PERMISSIONARIAﬂé FUNDAGAO (item 6.1.1 ou 6.1.2) somente dever&o
ser reembolsadas pela PERMISSIONARIA a FUNDACAO, mediante a emissao de recibo de pagamento a ser
encaminhado até o dia 10 (dez) de cada més, para pagamento nos 5 (cinco) dias uteis subsequentes.

6.3. Para o cumprimento do prazo definido no item 6.2 acima, incube a PERMISSIONARIA emitir o Relatorio
de Faturamento correspondente aos pontos comerciais, € respectiva entrega ao Gestor do Contrato indicado
pela FUNDACAO, necessariamente até o dia 05 de cada més.

6.4. O atraso na entrega do recibo ndo obrigara a PERMISSIONARIA em qualquer tipo de mora e, ou
pagamento de multa e juros.

6.5. O atraso na entrega do Relatério de Faturamento (vide item 6.3 acima), como também o n&o
pagamento pela PERMISSIONARIA & FUNDAGAO da contraprestagdo mensal das areas utilizadas para
exploragdo comercial, implicard em multa de 2% (dois por cento) sobre o valor final a ser pago no periodo
medido, acrescidos de juros de mora de 1% ao més vencido.

CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE DOS PREGOS DAS REFEIGOES E DEMAIS PRODUTOS
COMERCIALIZADOS

7.1. O reajuste de pregos seguira aquela disposi¢do consignada no Memorial Descirtivo que faz partes deste
contrato como Anexo |.

CLAUSULA OITAVA - DOS INVESTIMENTOS

8.1. Para o implemento das atividades descritas na Proposta Comercial (Anexo Il) a PERMISSIONARIA
aportara os recursos financeiros necessarios a adequagédo da area fisica, compreendendo intervengéo civil,

elétrica, hidraulica, equipamental, mobilia, pecas de adorno, decoragdo e todas mais que se fagam
necessarias, com exce¢do dos investimentos sem exclusao de qualquer uma.
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8.1.1. Estabelecem as partes que as benfeitorias acrescidas ao imével passam a integra-lo, sem direito a
qualquer indenizagdo em favor da PERMISSIONARIA, salvo se o contrato for distratado antes dos primeiros
60 meses, conforme clausula terceira deste instrumento.

8.2. Desde ja, as partes estabelecem, em carater irrevogavel e irretratavel, que ndo obstante a necessidade da
indenizacdo de que trata este documento, caso o contrato ndo tenha sua vigéncia totalmente cumprida, em
nenhuma hipétese a PERMISSIONARIA podera levar consigo as benfeitorias em obras civis realizadas nas
dependéncias da FUNDAGAO.

CLAUSULA NONA - DO GESTOR

9.1 Fica designado(a) pela FUNDAGAO para exercer as atividades de Gestor do presente Contrato o(a)
funcionario(a), Vania Rodrigues Pereira
Contato: e-mail : vania.pereira@hc.fm.usp.br Telefone: (011) 2661-5062

CLAUSULA DECIMA - DAS DISPOSIGOES GERAIS

10.1. Os funcionarios, prestadores de servigos terceiros (que se referem aos servicos de reforma dos
espacos), e/ou convidados da PERMISSIONARIA, ao adentrarem nas dependéncias do espago permissionado
e enquanto nele permanecerem, deverdo portar em local visivel cracha de identificagdo fornecido pela
FUNDAGADO.

10.2. Nas medidas extrajudiciais, administrativas e judiciais que forem dirigidas & FUNDAGAO, concernentes
aos assuntos de responsabilidade da PERMISSIONARIA, esta sera a Unica responsavel e na impossibilidade
de assumir a condigdo passiva em substituicio daquela, ficara obrigada a indenizar a FUNDAGAO nas
condenacgdes que vier a ser compelida a pagar, bem como reembolsar todas as despesas decorrentes do ato.

10.3. As partes ndo poderdo ceder ou transferir, exceto com autorizagdo escrita da parte contraria, os direitos
objetos deste contrato, sob pena de rescisdo imediata.

10.4. O inadimplemento de qualquer clausula ou condi¢do, por qualquer das partes, ensejara a outra o direito
de dar por rescindido o presente contrato imediatamente ap6és a comunicagdo escrita, além das perdas e
danos decorrentes, custas e despesas processuais eventualmente existentes.

10.5. Fica expressamente acordado que qualquer toleréncia de parte a parte, quanto as condicbes aqui
ajustadas nao ensejara em novagao das obrigagdes do presente contrato.

10.6. O presente instrumento obriga em todos os seus termos, cldusulas, condigdes, obrigacbes e
penalidades, ndo sé os arrendantes, como também seus herdeiros ou sucessores a qualquer titulo.

10.7. Nao se estabelecera por forca deste contrato qualquer vinculo empregaticio entre FUNDACAO e
PERMISSIONARIA, seus prepostos e/ou funcionarios;

10.8 Os termos e disposicdes de responsabilidade civil, trabalhista, tributaria e fiscal, sigilo e
confidencialidade e responsabilidade trabalhista, contidos neste Contrato, sobreviverdo ap6s seu término,
independente do motivo.

10.9 Toda e qualquer notificacdo, pedido, demanda e outras comunicagdes que qualquer uma das Partes
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deseje transmitir a outra, sob os termos deste Contrato, devera ser por escrito e devera ser entregue por
carta certificada, registrada ou expressa, ou transmisséo de fac-simile ou e-mail (mediante efetiva confirmagéao
do recebimento) dirigida & pessoa apropriada no enderego aqui disposto, ou outro enderego conforme possa
ser comunicado por escrito e tal notificacdo, 03 (trés) dias Uteis ap6s ser depositada no correio ou e-mail, sera
dada como recebida pela outra parte a menos que a parte remetente possa mostrar o recibo dela numa data
anterior:

Se para a FUNDAGAO:

At.: Setor Administrativo

Rua Haddock Lobo, n°. 347, 9°. andar CEP 01414-001
Sao Paulo, SP

E-mail: [inserir e-mail]

Se para PERMISSIONARIA:

At.: Admnistragéo Predial [endere¢o completo]

Av. Dr. Enéas de Carvalho Aguiar, 44 — Sao Paulo - (SP)
E-mail: vania.pereira@hc.fm.usp.br

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO FORO

11.1. As partes elegem o foro da Comarca da Capital de S&o Paulo, para dirimir quaisquer duvidas ou
questdes oriundas do presente contrato, renunciando a qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E, por estarem justos e contratados as partes assinam o presente contrato em 02 (duas) vias de igual teor e
forma na presenca de 02 (duas) testemunhas.

Sao Paulo, xx de xxxxx de 2022.

Pela FUNDAQAO Pela PERMISSIONARIA
TESTEMUNHAS

Nome: Nome:

RG. RG.:

47


mailto:vania.pereira@hc.fm.usp.br

ANEXO |

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° FZ 022/2021 - PROCESSO N° 3443/2021
E MEMORIAL DESCRITIVO

48



ANEXO I

PROPOSTA COMERCIAL E ATA DA SESSAO PUBLICA
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ANEXO Ill

RELATORIO DE EQUIPAMENTOS CEDIDOS EM COMODATO PARA A PERMISSIONARIA
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ANEXO X - FORMULARIO DE COMPLIANCE

EDITAL DE PREGAO PRIVADO TIPO “MAIOR REPASSE” N° FZ 022/2021 - PROCESSO N°
3443/2021

FORMULARIO DE COMPLIANCE

1. Dados cadastrais da pessoa juridica (“Empresa’):

Nome empresarial:

Nome Fantasia:

CNPJ: Website:

Endereco Completo:

Telefone: ()

NUmero de empregados:

Objeto social:

Paises onde a empresa atua:

2. Favor informar o quadro societario da Empresa e o nome dos membros do conselho e do corpo
diretivo da Empresa:

Nome Participagao (%) Cargo CPF/CNPJ

3. A Empresa é uma subsidiaria/filial? Em caso afirmativo, informar os dados cadastrais da
Empresa:
] Sim (] Nao

Nome empresarial:

CNPJ:

Enderego Completo:

4. A Empresa ou alguém associado a ela, com poderes de representacdo, mantém ou manteve
relacdo de trabalho ou de emprego com a Fundagdo ou relagdes comerciais, societarias ou de
parentesco com algum conselheiro, diretor ou empregado da Fundag&o? Em caso afirmativo, favor
especificar abaixo:

L] Sim L1 Néo
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o. O(s) sdcio(s) possuem participacOes relevantes em outras empresas que tenham relagbes
comerciais com a Fundagao? Em caso afirmativo, favor informar:

] Sim 1 Nao

Empresa CNPJ PARTICIPAGAO (%)

6. Para o desenvolvimento das atividades futuras, havera necessidade da Empresa interagir com
6rgéo publico? Em caso afirmativo, favor informar estas atividades:

] Sim 1 Nao

7. A Empresa ou qualquer sdcio/acionista, conselheiro, diretor, executivo ou empregado que sera
responsavel pela eventual parceria com a Fundagéo, é ou foi (nos ultimos 5 anos) um funcionario,
politico, representante, consultor, assessor ou pessoa politicamente exposta relacionado a:

Governo L] Sim LI Néo

Agéncia ou Instituigdo Governamental de qualquer esfera de Governo  [] Sim [1 Nao
Empresa Controlada pelo Governo L1 Sim L1 Nao

Organizagao Publica internacional (1 Sim (1 Nao

8. Se a resposta for “sim” para algum dos itens acima, favor informar: Nome completo, institui¢éo,

cargo/fungao exercido. Se for ex-funcionario, indicar a data de saida.

9. Algum sdcio/acionista, conselheiro, diretor, executivo ou empregado chave da Empresa que sera
responsavel pelo acordo proposto entre sua Empresa e a Fundagéo, possui parentesco com funcionario,
representante ou assessor de qualquer governo, agéncia governamental, partido politico, empresa
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controlada pelo governo ou organizagao publica internacional, candidato a servigo publico ou de partido
politico? Em caso afirmativo, favor preencher o quadro abaixo com as informagdes do respectivo familiar:
[ Sim (1 Nao

Nome Institui¢cao Cargol/fungio Parentesco

10. Algum socio/acionista, conselheiro, diretor, executivo, empregado ou colaborador da Empresa
possui relacionamento familiar com algum empregado, administrador ou conselheiro da Fundagao,
Hospital das Clinicas da Faculdade de Medicina da Universidade de Sao Paulo ou Fundagédo Faculdade
de Medicina? Em caso afirmativo, favor preencher o quadro abaixo com as informagdes:

L1 Sim [ Nao

Nome Instituicao Cargol/fungéo Parentesco

1. A Empresa deve possuir algum tipo de registro/permissaollicenca para realizar os negécios
referentes a este questionario? Em caso afirmativo, favor descrever a natureza do
registro/permisséol/licenga, informando a data de emisséo e validade:

] Sim 1 Nao

Natureza Numero Orgao de | Data de Inicio Validade
Registro

12. A Empresa, suas empresas controladoras, controladas, ou coligadas, seus acionistas/sécios,
diretores, executivos, gerentes, empregados, representantes legais, consultores ou colaboradores que
ajam ou que tenham agido em nome da Empresa ja foi ou ja foram objeto de qualquer alegagdo ou
acusacao formal de ter (em) dado, oferecido, pago, prometido pagar, ou autorizado o pagamento de,
direta ou indiretamente, qualquer dinheiro ou qualquer bem de valor a qualquer autoridade
governamental, consultores, representantes, parceiros, ou quaisquer terceiros, com a finalidade de
influenciar qualquer ato ou decisdo do agente ou do governo, ou para assegurar qualquer vantagem
indevida, ou direcionar negécios para qualquer pessoa? Em caso afirmativo, por favor, descreva
detalhadamente:

L] Sim L1 Néo
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13. A Empresa possui regras e orientagdes que estabelecam diretrizes para seus funcionarios e
dirigentes quanto: (i) & observancia do valor justo de mercado para remuneragao de bens ou servigos; (ii)
garantia da conformidade da contratagéo, a fim de que esta ndo seja estabelecida em decorréncia (a) de
promessa, oferta, dagéo, direta ou indireta, de vantagem de qualquer natureza; (b) de financiamento,
custeio, patrocinio ou subvengado de qualquer natureza; (c) por pessoa natural ou juridica interposta para
ocultar ou dissimular seus reais interesses ou a identidade dos beneficiarios dos atos praticados; (d) em
frustacdo ou fraude do carater competitivo; (e) de impedimento, perturbagéo, fraude, afastamento por
meio de qualquer tipo de vantagem, de procedimento licitatério ou similar; (f) de manipulagéo, fraude ou
ofensa ao equilibrio econémico-financeiro, e (g) em ofensa a Lei Federal n° 12.846, de 1° de Agosto de
2013 (“Lei Anticorrup¢éo”); regras do Foreign Corrupt Practice Act (‘FCPA”) e UK Bribery?
(1 Sim (1 Nao

14, A Empresa possui regras e orientagdes especificas voltadas a participagdo em procedimentos
licitatérios e acompanhamento de contratos administrativos? Essas regras incluem medidas de controle
voltadas para prevenir fraudes e ilicitos?

[ Sim L] Néo

Se afirmativo, fornega uma cdpia da documentagdo que suporte a afirmagao, ou, alternativamente, informe onde os
documentos estéo localizados no seu website (INSERIR WEB)

15. A Empresa mantém controles internos aptos a garantir o cumprimento da legislagédo em vigor,
em especial da Lei Federal n® 12.846, de 1° de Agosto de 2013 (‘Lei Anticorrup¢ao”) e das regras do
FCPA e UK Bribery, conforme aplicavel, e mantém os livros e registros contabeis de forma precisa e
exata?

[ Sim L] Néo

Se afirmativo, fornega uma cdpia da documentagdo que suporte a afirmagao, ou, alternativamente, informe onde os
documentos estéo localizados no seu website.

16. Na hipétese de realizacdo de negdcio com a Fundagdo Zerbini, a Empresa autorizara a
Fundagéo Zerbini a auditar e examinar os livros e registros contabeis da Empresa, relevantes para
verificagdo do cumprimento do negocio?

L] Sim L1 Néo

17. A Empresa tem ou teve pedido de recuperagéo judicial, concordata ou faléncia nos ultimos 5
anos? Em caso afirmativo, favor descrever abaixo:

L] Sim [ Nao
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18. No desenvolvimento das atividades do objeto do contrato, a Empresa pretende recorrer a
terceiros, sejam elas pessoas fisicas ou juridicas, além de contar com seus proprios funcionarios? Em
caso afirmativo favor informar nome, CNPJ/CPF e atividade a ser desenvolvida:

] Sim 1 Nao

19. A Empresa esta ou esteve incluida em algum cadastro de restricdo/impedimento de contratar
com a Administragdo Publica? Em caso afirmativo, favor detalhar as razdes:

CJ Sim [1 Nao

20. A Empresa possui um Programa de Compliance / Integridade, Cédigo de Etica e de conduta,
procedimento e politica direcionada aos assuntos de ética no negocio, antissuborno/anticorrupgao e
despesas com viagem e entretenimento? Em caso afirmativo, favor anexar a documentagao respectiva.

(1 Sim L1 Néo
21. A Empresa tem um procedimento préprio de apuragdo de denuncia de irregularidades? Em caso

afirmativo, favor especificar:

L] Sim L1 Néo

Declaramos, para todos os fins e efeitos de direito, que todas as informagdes prestadas neste Formulario
sao verdadeiras, exatas, precisas e corretas.

Declaramos, como livre expressdo e manifestagdo inequivoca de vontade, que nés autorizamos e
consentimos a producdo, recepgao, uso, classificagdo, utilizagdo, acesso, reproducado, transmissao,
distribuicdo, processamento, arquivamento, armazenamento, eliminagdo, avaliagdo ou controle da
informagdo, modificagcdo, comunicagao, transferéncia, difusdo ou extragdo (‘tratamento”) de todo e
qualquer dado fornecido neste Formulario dentro da Fundagao e, se necessario, para seus consultores,
advogados, auditores e inclusive para 6rgaos reguladores, para realizagdo de auditoria, devida diligéncia
(due diligence) e fiscalizagao.

55




Declaramos, como livre expressdo e manifestacdo inequivoca de vontade, de que temos pleno e total
conhecimento de que ndo € necessario qualquer consentimento ou autorizagdo para o tratamento
compartilhado de dados sensiveis, nos termos da lei, nas seguintes hipdteses: necessidade de execugdo
do tratamento, pela administragdo publica, de politicas publicas previstas em leis ou regulamentos; para
exercicio regular de direitos, em processo judicial, administrativo e arbitral; cumprimento de
determinacado legal ou regulatéria; garantia da prevengéo a fraude e a seguranga da Fundagdo, nos
processos de identificagdo e autenticagéo de cadastro em sistemas eletronicos; e prote¢do da vida ou
da incolumidade fisica do titular ou de terceiro.

Ademais, caso haja alteragdes nas respostas deste Formulario, no curso da relagdo comercial,
comprometemo-nos a expressamente comunicar imediatamente tal fato a Fundacao.

Neste ato, a Empresa toma ciéncia do Cédigo de Etica e de Conduta da Fundago Zerbini disponivel do
site www.fz.org.br comprometendo-se a segui-lo, observando seus termos e condigdes.

Empresa
Nome:
Cargo:
Data:
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